Faustino apuestd fuerte
por Asia con Eneko Atxa

ViNd DE RIOJLA

2 LA RIQJA, Elgripobodeguero
Faustino hapuestoen marcha en Asia
su proyecto "Taste The World' con
dos eventos en China y uno en Japén
de Jamane del chef cugtro astrellas
Michelin Eneko Atxa. Més del 50%
delaproduccién del grupe se dedica
ala exportacion y el mercado asiati-
o es estratégico parala compadifa.
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| vintae, destacado por

tos master of wine

VING
it LA RI0JA. Dos prestigiosos
Ivasters of Wine britinicos, Sa-
rah Jane Evans y Tim Atkin, han
elegido tres vinos de Vintae en-
tre sus favoritos, informa la com-
pafifa ojana. Atkin acaba de pu
blicar su informe anual sobre los [5
vines de ]a DOC Rioja, en el que
Hacienda Lépez de Haro Blan-
¢o 2016 ha obtenido 90 pantos. |
Ademis, en el niémerc de mar-

zo de la Tevista Decanter, la perio-
dista especializada en vinos espa-
fioles Sarah Jane Evans ha seleccic-
nade los tzeinta mejores vinos es-
pafioles por menos de seis libras
(unos siete euros), Entre ellos fi-
gura La Garnacha Salvaje del
Moncayo, un vino monovarietal
que Vintae elabora dentro de su .
Proyecto Garnachas de Espaiia,
Evans también publica un arti-
culo sobre Ribera del Duero en
el que aparece Bardos Rominti-
ca Crianza 2013 en Ja docena dé
imprescindibles de la DO para Iz
‘master of wine,

La Fundacion Yivanco investiga al ADN de semilias milenarias halladas en Tudelilla

Lainvestigacion pretende
averiguar, a partir de restos
bioldgicos, las variedades
de uva que cultivaron los

" romanos en el yacimiento

de La Noguera

it AGIL

LOGRONS, La Fundacisn Vivan-
co para la Cultuza del Vino investi-
ga el ADN de sernitlas de vid mile-
narias hatladas en su yacimiento ar-
guecligico de San Bartolomé deLa

. Moguera, en Tudelilla. La investiga-

ci6e, en laque colaboran el Institu-
to de lag Ciencias de 1a Vid y el Vino,
¢l CSIC y el Gobierno de La Riojay
las Universidades de La Rioja y Man-
chester, pretende averigaar qué va-
riedades de uva se utilizabar en Rio-
ja hace dos milenios,

Elpuntc de partida son los estos
bioldgicos hallados en I excavacitn
de La Noguera, yacimiento que fue

" descubierto hace uncs afios por ¢a-

sualidad en el centzo de unos vifie-
dos propiedad de ka familia Vivan-

co, El estudio arqueolégico de los -

estos s6lidos atestigua que desde
elafio 1a. C., en época del imperio
Romano, el Cervo de San Bartolomé

aibergaba una intensa actividad agri- -

colay vitivinicols. Asimismo, en sus

subsuelo se hallaron vestigios de-

una comunidad roonéstica altome-
dieva} (ermita y necrépolis de San
Bartolomé) y de una granja cister-
ciense. -

Las semitlas encontradas con dos
mil afios de antigtiedad han sido ya

Silos restos contienen
suficiente ADN se podria
conacer el material vegetal
dehace dosmilenios

envizdas 2 la Universidad de Min-

chester, especializade en el estu-

* dio de ADN antiguo de restos ve-
getales, para su andlisis,

La clave reside en si el equipo de

- Restos arqueotdgicos de La Noguera y detalle de las semillas.

investigadores britinico podrd ex-

traer el suficiente ADN de Ias semi-
Tlas, algo que se conocerd en un par
de meses. «En caso positivo—expli-
calz Fundacidn Vivanco—, se podiian
conocer los mateiales vegetales, va-
riedades, utilizados en la épeca ro-
mang, asi corac informacion sobre
las nigraciones que se desarrolla-
ron desde Ja cafda del'Imperio Ro-
manoy de las posibles fuentes de

IR

importacion de variedades de vid
durante la Edad Media, una a través
del camnino de Santiago y otra vin-
culada e} movimiento desde el nor-
te de Africa con fa invasién musul-
mana de Ja peninsilay, Ex este sen-
tido, }a Fundacidn consideraquela
investigacién podria confirmar hi-
pdtesis sobre el supuesto desplaza-
miento gue estos hechos medieva-
les provocaron en variedades més
antignas que habrian fmportado grie-
gos, fenicios y remanos u otras po-
siblernente resultantes de lz propia
domesticacidn de esquejes sitves-
tzes,

Florentino
Martihez convoca
un concurso de
microrrelatos sobre
Santo Domingo

< LARIOJA
LOGROND, La bodega de Cor-
dovin convoca el ‘Il Concurso de
Microrrelato Bodegas Florenti-
no Martinez', con el milenario
del nacimiento de Santo Domin-
g0 de la Galzadi como terna. El
micromelato ganador se incorpo-
rard en la etiqueta del vino que
se embotetlard de forma exclusi-
va para la Coftadia del Santo.
Lag bases del concurso estable-
cen que tas obras deberin ser ori-
ginales e indditas, con una exten-
siém de 43 palabras, una de las
cuales deberd se1 ‘Santd’, aungque
se valorardn especialmente las
referencias a la figura de Santo
Domingo, a} Camino de Santis-
goyzlacultura del vino, La pio-
puesta pretende hacerun home-
naje ala figara def Santo, a t1a-
vés de la Cofiadia, que continta
su jabor atendiendo al peregrine
en el Camino a Santiago. Cada
participante podri presentar tn
mizximo de dos microrretatos y
deberdn enviarse al comeo elec-
trénico bodegas@forentinomar-
tinez.comn. El ganador disfrutard
de alcjzmiente en pensidn cor-
pleta paze dos personas en el Pa-
rador de Santo Domingo de la Cal-
zada; visita a ia Catedral y Mu-
sep; visita con cata a Bodegas Flo-
_ rentino Martinez y un lote devi-
*nos de la bodega por valor 600
euros {de 400 y 200 euros para el
" segundo y tercer clasificado). Mis
informacion en www.florenti-
nomartinez.com. '

Tistriédor y SAY oficl: [ p—

P e i o
T RS S ety

m%

LA ATENCION Y EL SERVICIO POSTVENTA EN BODEGA,

NUESTRA RAZUN DE SER

wiwvjduenas.es / wwiw.jduefias.com
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Instalaciones para produccidn de fric/calor para mostos en fermentacion

Trabajos en acere inoxidable { depdsitos, pasarelas,
barandillas, escaleras, vinoductos..)

Ventay mantenimiento de maquirarla vitivinlcola
{recepcion de uva, prensas, bombas, filtros..)






