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La bodega rigjana pone en el rercado un vino insciito,
vendimiado en 1955, y Eneko Atxa o usa Dara cocinar ciervo

it JULIAN MEMDEZ

11955 murieron Al-
bert Einstein y Charlie

chez Ferlosio gand el Nadal con
‘Elfarama’, dela que ha tenega-
do tanto.., Aquel gélido otofio .
{los afios 40 y 50 fueron asi en La Rioja) se ven-
dimiaron los racimos de un vino que fue el pri-
nero en sexenvejecido en barricas de roble fran-
¢ésen esta casa. Salié ol mercado en 1958 y 195,
engatanade con ina etiqueta grana y oro, de re-
sonancias teurines. Alguien se fij6 en aquel Faus-
ting y decidit conservar 2.555 botellas de una
etiquera que, como recordd ayer Lourdes Mar-
tinez Zabela (consejera del Grupo Faustino), Je
conduce hastaun saléa cen sillones orejeros
donde dos personas -xmi padre y mi abualey—
fuman sendos habanos sdegustando este vinoy.

Hablamos de 2.555 rarezas embotelladas en
sus ampollas originales, de un hermoso verda
esmeralda. Conservan los tapones con que fize-
ron encapsuiadas hace 63 afios y donde se lee
Santa Ana, «f2 madre de todas las madresy yel
nombre de la parcela en gue se cargaron los
comportones de madera, apuntd Lowurdes Mar-
tinez Zabala, ¢Era su finca favorita; aili hizo
un pequefio czlado donde iba a almorzar los

sabados con la familiay, sefia-
1. Pisados los racimos ente-
108, hube que afiadir al Temn-
pranillouns parte de Vivra par

Parker. También fue 8! | paps wiviv.gruppfaustino.es. | que la maceracién carbénica
afio en que Rafael Sin- wwiv.bodegascampilio.com, | suxgiera de manera esponti-

nea. Hoy es el reflejo de una
é&poca y de un modo de hacer
vino que trasciende el tiempo,
«Sigue el patrén de los grandes feservas, vi-
nos d8 cardcter que no velverin 2 elabarar-
sep, sefizlaba Martines Zabala,

Eneko Atxa, colaborador gastronémico del
Grups Fausting, elabors un plato parg 1a pues-
2 de largo de esta joya {en torno a los 190 €
para hosteleria; se presenta en cajas indivi-
duzles y de tres unidades acompafiadas de zn
sacacorchos de pinza para ayudar al descap-
suado). Atxa marind ciervo en Faustino y asé
Ias piezas con aromdticas virutas de barricas
de roble americano de 1a propia hodega, Tin
brownie de cacao y salsas de manzana ¥ hier-
bas cormpletaban un, plato vistoso ¥ rico pre-
sentado en el rutilante escenario del restan-
rante Eneko Bilbao, en el 4tico del Palacio
Euskalduna ‘colorizado” por Ia bonhomia rio-
jana. ¢Antes-de comer -apuntaba Martinez
Zabala- siempre rezdbamos y débamos gra-
cias por el buen pan del abuelo Julisn yporel
buen vino del abuelo Faustinos. Pues aso,
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Quien se pase perla bilbaina
Piaza Moyiia estos dias, hastz
el 31, vaa sorprenderse con el
ultramarinos de ot dpocaque

e ha salido al local donde has-

ta hace poces meses habia ina
fizma de ropa nérdica. Explo-
ratorium de San Iigue! Selec-
ta, esa serie de actividades con
las que la marca de cerveza
quiere que los aficionados a
esta bebida se animen a explo-
tar, jugar y descubrir historias
ymaridajes, abze esta pop-up
Pparz offecer catas, teatto ysor-
presas. El horario: de 11.00 a
22.00, con cierre de 14.00 2
16.00 horas. Entre las propuas-
£3s, catas gratuitas para las gue
hay que reservar plazaen la
web sanmiguel esferplorate-
rium, y en esa misma direccion
esen faque se compra laen-
tTada parala experiencia tetral
{3 euros). :
Mis aue de teatre, en reali-
dad, hay que hablar de senso-
teatro: el viaje por la bisgue-
dade los mejores ingredientes
con los actores Javier Pereira,
Jorge Pobesy Mariam Heman-

dez —on texte de Nancho*

Novoy dirigidos porMiguel
Alcantud- promete luvia,

viento v olores, adernds de al g0

" de accién y hasta componen-
te femindsta, Se trata de resca-
tar esa historia de mas de 125
afios de viajes alrededor del
mundo explorando paises y
buscando matenas primas para
elaborar San Migue! Selecta,

Tirandobizn

FPor cada pase pueden entrar 20
personas, Lo mismo orurre con
lag catas: el grupo perficto son
20 interesados en asistirauna
cata de una hora de duracién
que marida cervezas conun
par de pintxos, y que ademnas
ensefiaa tirar una buena cafia
0, 80 $11 £a50, 2 Verterla hien en
el vaso. Primero, hay que incli-
natlc un poco y echarla suave-
menie para despuds ponerlo
Tectoy dejar cast la cerveza des-
de un poce mAs arriba para crear
€33 espuIa protectora,

Los ingredientes son parte
importante de este ultzammari-
nos yen toino a ellos se ha di-
sefiado un juege con premio.
Para quienes prefieren probar-
los ya todos juntos, converti-
dosenuna buena cervers, estd

-la opcidn de acudir a 1a barra

del Boar-e}local de pintxos de
Azlana Zentroa-, Tienen una
carta de seis cervezas de San

-Miguel con nombre de ciudad,

Bilbacincluida,
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