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Un total de 21 bodegas han solicitado
autorizacion al Consejo del Rioja para
claborar este tipo de vinosamparados

« & Pablo José Pérez

LAGUARDIA - Los amantes delas bur-
bujas siguen tentendo a su disposi-
cién fres cavas elaborados en la
comarca de Rioja Alavesa ampara-
dos por la Denominacién de Origen
Cava, autorizados porgue segin el
pliego de prescripeiones, tradicional-
mente se elaboraba cava enlos pue-
tlos donde se ubican sus bodegas:
los de Bodegas Faustino, de Oion;
Artadi, del bodeguero independien-
te que Heva ese nombre en Laguar-
dia, ¥ Fincalegre, de Bodegas Luis
Alegre de Laguardia, aungue su ela-
boracién se realiza en Catalufia.

A estos se sumar: la bodega de Loli
Casado, en Lapucbla de Labarca, que
tienen una produccidn muy peque-
iia ~y buscada- de un espumoso
independiente que han denomina-
do Jaunde Alzate;y dos experimen-
tos a pequefia escala, pero de gran
calidad, como son ef espumoso que
elabora Basilio Fquierdo, en su
‘bodega de El Collado, de Taguardia,
donde produce en torno a las 400
boteilas anuales, y, en Labastida,
José Ramon Martinez, actualmente
jubitado, perovinculado desde hace
muchos afios a Selagien, que tam-
bién elabora un vino espumoso a
ttulo particular,

Bodegas Faustino, de Oion, es el
decano en Ricja Alavesa, que actuaj-
mente elabora alrededor de 300.000
botellas de cava y acaba de moder-
nizar sus botellas. La bodega comen-
76 a hacer sus primeros pinitos en
el afio 1982, Por aquel entonces, en
los afios 1981 y 1982, habia mucho
blanco en Rioja y de hecho, poco
mds farde, se arrancd smuchisimo, y
se plantearsn buscar una salida a
esa cantidad de blarco qus tenian.

Tisa fire Ia razén por la que se bus-
cd 1a solucidn en {a elaboracién de
vino espumoso o cava, Primero,
timidamente, en torno a unos 4,060
litros ¥ poco después, en 83/84 Faus-
ting se inscribid en el Consejo Regu-

lador de Vinos Espumosos y en 1986
en la Denominactén de Origen Cava,
donde permanece y delaqueno ha
pensado en salir,

Artadi, en Laguardia, llevaenla
Benominacidn de Origen Cava des-
de el afio 1986, y se comenzd con
pequefias cantldades, entornoalas
3.000/5.000 botellas anuales. Pesde
el afio 2002 comenzaron a incre-
mentar bastante su produccion de
cava hasta llegar a unas 20,000 bate-
Tlas. Este crecimiento, se debe aque
la gente se acerca a esos vinos jove-
nes, frescos, alegres, “de trago lar-
go", como se les denomina. Este
bodeguero elabora cava, como lo
catifica, vintage: vino de segunda fer-
meniacidn con afiada, elaborado al
cien por cien con uva viura,

Por su parte, Ja bodega de Laguar-
dia, Luis Alegre elabora el cava Fir-
calegre, aungue fisicamente el tra-
bajo manual se realiza en unas ins-
talaciones alquitadas en Catalufia.

INTCIATIVA PATERNA En cuanto alos
espumesos, Loli Casado, de Lapue-
bla de Labarca, elabora desde hace
afios Jaun de Alzate. Fue una Inicia-
tiva del padre de la bodeguera y ¢l
autor maferial es el marido, Jests
Astorga, entonces en6logo de la fir- ©
ma. Este espumoso se elabora de,
manera muy artesanal y en cantida-
des muy pequefias, y no pueden
estar en ¢} cava por enconirarse

AMANTESDE
LASBURBUJAS

En estas imdgenes se pueden vera
diferentes representaites defos
espumasos, tome a Bodegas Loli
Casado, de Lapueba de Labarca.
Abajo, Bodegas Faustino, segulda de
la de Artad), en Laguardia Gzda), jun-
10 a lker Mariinez Pangua, de-Bode- .
gas Altun (a la derecha del todo).
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Lapuebla fuera del territorio de ia
denominacion, De momento no se
han planteado entrar en los espu-
mosos del Rioja.

Finalmente, casi con cardcter expe-
rimental la bodega El Cojlado, de
Laguardia también elabora una
pequeita partida de vino espumoso.
Basilio Izquierdo, que trabajo para

-CVNE y para otra bodega en Socué-

ltamos, comenzd con casl 400 bote-
l1as de espumoso brut partiendo de
garnachas blancas. Y en Labastida,
y cemo una experiencia personal,
José Ramon Martinez, vinculadoa.
Solagiien, elabora un vino espume-
s0 artesanal cada afie,

A ellos se van a sumar en muy bre-
ve plazo de Hernpo los nuevos vinos
espumosos que ha autor{zado ¢l Con-
sejo Reguiador de la Denorninacién
de Origen Calificada Rioja. Se trata de
una oportunidad importante paza los
elaboradores de la Denominacion rio-
ana, yaqueese nuevo vinolo pueden
producir en sus actuales instalacio-
nes, mientras que el cava, al ser de
otra denominacién, precisan de ins-
talaciones independientes.

Sorteando esa dificultad y dando

-una cportunidad més a los elabora-

dores de Rioja, desde el afio 2017 se
puso en marcha para las tres zonas
|z posibilidad de poder elaborar vinos
_espumosos regulados a través deura
raodificacién del pliego del Rioja paza
garantizar }a mds alta calidad,

Fue el 7 de junio de 2017 cuardo el
Pieno del Consejo Regulador decidid
adaptar si normativa para que per-
mita acoger este Hpo de vinos, com-
pletando su actual gama de vinos
tranguilos {tintos, resados y blancos)
‘cont un nuevo producto de calidad y
prestigio, obtenido mediante el méto-

- dotradicional, mencitn que se refle-

Jaré especificamente ¢l etiguetado
cuando éstos salgan a ja calle.
Segiin esa normativa se trata de un
vino con desprendimiento continuo
de didxido de carbone, expresado
visualmente en la formacion de finas
burbujas en el momento de su ser-
viclo parta ef consimo. Presentarin
colores amaritlos y rosados en sus
diferentes tonalidades y aromas
intensos, primarios o complejos,
segtin su proceso de elaboracion
Parala ¢laboracin de estos vinos se’
permite trabajar con todas las varie-
dades de uvasde Riojacon tres o més
afigs de plantacidn; que se hallen en
si cuarto ciclo vegetativo; la densidad
de plantacién serd de 2.850 cepas por
hectirea, como minimo, y de 10.000
cormo méximo, Y las variedades auto-
rizadas son para los blancos: viura,
garnacha blanca, malvasia, Matura-
na blanca, tempranilio blanco, furmn-
téd, chardonnay, Sauvignon blanc y
verdejo. Para los tintos: ternpranillo,
garnacha tinta, graciano, aazuelo y
Maturana tinta. ¥ para losrosados se

- emplear un minimo del 25 por clen-

to de uvas de las variedades rempra-
nitlo, garnacha tinda, graciano, mazue-
oy Maturana tinta,

La normativa delimita la gradua-
cidn del ¥ino espumeso a un range
entre 1 -13° en producto terminado,
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limitando su rendimiento de trans-
formacitn a 70 litros de vino por
cada 100 kilos de vendimia quedan-
dono amparado el exceso, ya que no
se puede modificar ese montante.
Para su comercializacion se requie-
reun periodo minimo de permanen-
cia de {5 meses para la segunda fer-
mentacion, un total de 24 meses
_ paralos espumosos reserva y hasta
36 meses en los de mas alta gama

IHTERES BNTRE LOS BODEGUEROS La
relacion de bodegas de Ia denomi-
nacién que han solicitado autoriza-
ci6n para elaborar vinos esplimosos
todavia no se ha hecho priblica, aun-
que fuentes del Consejo Regulador
hian confirmado gue, en el afio 2017,
nada més aprobarse la normativa,
lo solicitaren siete bodegas y este
afio 2018 lo han pedido otras I4.
Entre estas 21 bodegas interesadas,
que podran sacar al mercado sus
primeros vinos la proxima primave-
ra, sobresalen Bodegas Bohedal, de
Cuzcurrita de Rio Ticdn; o Santalba,
de Gimileo, arnbas en Rioja Alta. Y
entre fos solicitantes que se han con-
firmado en Rioja Alavesa destaca
Bodegas Altin, de Bafios de Ebro,
una bodega familiar siempre invo-
luerada en proyectos novedosos ¥
premios importantes.

Tker y Alberto Martinez Pangua
son hermanos y e} relevo generacio-
nal en Bodegas Altiin. Cuenta Iker
que “Ia idea de elaborar espumosos
es parte de la inguietud de nuestra
bodega por hacer vinos. Si te gusta
elmundillo del vino, cuando ves una
aliernativa te gusta experimentar y
aprender sobre elio, Con ef primer
vino que hemos elaborado hemos
visto que se pueden hacer grandes
ESPUMOS0s en toda esta Zona, o al
mencs en Ricia Alavesa”.

De momento estin experimenta-
do desde hace dos afios, ya que fuc-
ron de los primeros en soticitar la
autorizacidn al Consejo Regulador.
“Otra cosa serd ¢ desarrolle que
hagamos en el futuro porque hoyen
dia se hacen muchos vinos y al final
ves qile no puedes estar en misay en
la procesién al tnismo tiempo. Todo
se verd més adelante. Lo que si tene-
mos clare es que ef primer afic hici-
mos un par de pruebas y este afio
otra y por las experiencias que
vamos haciendo estamos convenci-
dos que se pueden hacer unos vinos
a la altura del mejor champange
francés, unos vinos espumosos muy
buenos tanto con variedades tintas
como varjedades biancas”.

Para elaboraric haa tepido que sor-
tear muchas dificultades, aunque
Iler le qQuita hierro al asunto:
“Hemos tenido las habituales de
cuando comienzas algo que no cono-
ces 0 et lo que no te has desenvuel-
to todavia: el tener que deeldir qué
tipo de parcela es la inds adecuads,
qué tpo de variedad porque lo que
tiene launa nolo tiene la oira y hay
qgue buscar ese equilibrio. Luego, los
medios gue tienes que ir adecuan-
do, comotener depdsiios para poder
elaborar ese tipo de vino, la instata-

ci6n para que esté moviéndose cuzan-
dorealizas el tiraje,.. En general, los
medios para aprender ¥ para elabo-
rar una cantidad de vine”,
Responsable de 1as elaboraciones,
Tker estudié Enotogfa en Logrofio “y
el conocimiento sobre Ios vinos espu-
mosos s parte de Ja Enologia. Pero,
aunque hayas estudiado, al final,
donde tienes que curtirte, esa la hora
de hacerlo, ser honresto para ver 1o
que no te gusta y ver que cosas hay
que cambiary mejorar”, Explica que
“Un e5PUMOS0 0 €S MIAS quE Uh Vino
blance, con poguite grado, vendimia-
doantes para busear ese frescor que
luegonos permita hacer el tiraje para
la segunda fermentacidn en botella”
Y reconoce que "una vez que en la

botella haces ef viraje y la tapas, ahi _

10 pedemos realizar ninguna accion
niinteractuar con el vino porque ya
esti cerrado, Solo 1a puedes mover o
controlar la temperatura, pero nada
més, La suerte ya estd echada. Y todo
esto es un tema que todavia no nos
habia tocado trabajar”

En Altin saben bien de esa, algo
en lo que son también protagenis-
tas. “Las ventas de vino blanco han
ido creciendo, el mercado lo deman-
day el tipo de blancos que tenemos
en Ricja Alavesa van muy bien para
los espumosos: vendimiados antes
¥ por las variedades con que conta-
TS van bien tanto Ias blancas como
las tintas, porgue los espumosos con
variedades tintas son especialmen-
teinteresantes”, Adelanta al respec-
to que “en las praebas que hemos
hecho, ami, persoralmente, me gus-
tan més los espumoses cuando
estén elaborados con uva tinta gue
con blanca, Creo que en poquitos
afios irén por ahilos tiros, Como he
visto por [as pruebas, el color es mas
elegante, tiene un tone més blanqui-
to, no tan doradc como cuando
todas las variedades son solo bian-
cas y yo, con la idea que tenfa en Ia
cabeza del tipo de espurnoso que me
gustaria hacer, las variedades tntas
tendrian una parte Importante”,

Hasta ahora, Iker no se habfa plan-
teado la Hlegada de las burbujas a
Altiin. En primer lugar porque “es
un tema gie o depenide del Conse-
jo Regulador del Rioja, ni de noso-
tros, Es cuestidn de la Denomina-
cién de Origen Cava que, en pueblos
cercanos, como Laguardia o Haro,
donde tradicionalmente han tenido
aiguna bodega que ha elaborado
cava. Eso serespeta y ahi est4, pero
a nivel Rioja y para ¢l conjunto de
las bodegas de Rioja €1 vino espunto-
S0 IRE parece un camino a seguir y
desarrollaz. Hernos visto que se pue-
den hacer cosas de gran interds”,

Iker Martinez Panigna rermina
comentando que “de momento no
hemos comerciatizado nada y en ese
aspecto nuestra bodega es pruden-
te. Nos gusta, antes de sacar nada al
mercado, estar muy convencidos,
hacer muchas praebas y cuando lle-
Vvas ya unos afios, y conoces el pro-
ducto y la idea, se puede llegar a
comerciatizar o no. Eso se valorara
en su momento. Pero 1o que si esta-
mos haciendo, porla inquietud que
teneinos respecto al vino, tantounos
como otros, es aprender sobre este
tipo devinos, elaborazles y conocer
én nuestra zona qué es lo gue somos
capaces de hacer”. o

El drea de promocién se

“llevara un 65% del totaf, dado

que &l objetivo es “proseguir
con el esfuerzo inversor”

LAGUARDIA - B Pleno de] Consejo
Regulador de la Denominacién de
Origen Calificada (DOCa) Rioja ha
aprobado el nuevo presupuesto
para el proximo ejercicic fifando la
cifra en16.579.057,22 de eurcs, dan-
do continuidad asi al compromisc
acordado por las diferentes asocia-
ciones del sector en los 1iltimos
gjercicios.

El objetivo, ha dicho el presiden-
ie, Fernando Salamero, “es prose-
guir con el esfuerzo inversor tanto
en eldrea de promocion, que se lle-
vamds del 65% del total del presu-
puesto, como en los svances y
mejoras de los procesos de control
para continuar siendo un referen-
te de calidad en el sector™ “La
apuesta no es ctra que seguir mejo-
rando el posicionamiento de Jos
vinos de Rioja en los mercados y
continuar colaborando en el desa-
rrollo de la regién como destine
referente en ofrecer turismo de cali-
dad para seguir, asi, aportando
valor al confunto de la denomina-
cién” seilala el presidente.

El mercado interjor, que se ha
conwertido, junto a Estados Tnidos

- ¥ China, en destino prioritario dela

inversion promocional, se lleva el
25% del total, 2.670.000 euros,
seguido de América del Noite, que
recibe 2.400,000 euros {22,5%), y

Retrato oficial del Pleno del Consejo Regulador de 2017 Foro: 2P,

del gigante asidtico, mercado al que
se destinard LI50.000 euros (£0,7%3,
dada 1a importancia y buenas
expectativas de crecimiento que
oftecen.

Otros mercados fnternacionales,
enire ellos, Japdn, nUevo para la
estrategia de Rioja, constituyen el
objetivo de las campafias del Con-
seje Regulador, que buscan, por un
fado, incrementar el valor de las
exportaciones en el caso de paises
madurosy en crecimiento con pre-
sencia tradiclonal de los vinos de
Ricja como Reino Unidp, Alema-
nia, México, Irlanda, Canadd o Sui-
za, ¥, por oizro [ado, favorecer una
mayor penetracién de los vinos en
territorios emergentes corno Chi-
na, Rusia y en mercados como
Dinamarca y Holanda a través de
acciones donde se potencie la noto-

riedad de Ia marca,

‘Se reforzara, especialmente, la
comunicacion de las distintas indi-
caciones geogréficas, asf como de
los espumoses de calidad. Ademas,
se continuara dando protagonismo
ala estrategia e vinos blancos, al
plan de enoturismo y ai lanzamien-
to de la cuarta promocién del pro-
grama de formacion internacionat
Etucadores oficiales de Rigja, cuyo
objetivo es ampliar y dinamizar
una comunidad de “embajadores”
gque difendan Ia coltora y los valo- .
res de Rioja. Bl programa cuenta ya
con 100 profesionales certificados
de mds de 20 paises. Ademas, en
2029, el Consejo Regulador- conti-
nuara con Saber quién eres, €l nue-
vo mensaje de marca mundial
basado en los valores de tradicién,
diversidad y origen. -2 1, Pérex

Zirkulazioa argutzeko bandoa

Abenduaren 24an, astelehena, Ofentzero eta Mari
Domingirer: desfitea izango da hirjan, 18:00tatik
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1. Ibitbidea eta kale-mozketal: wawvitoria-gasteisz.
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desfilearen Ibllbidea eta ibdko diten kaleen zerrenda.
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Bande para regutar la circulacdion

Gientzero, Marl Demingl y su comitiva recorrerdn las
cailes de la cudad el lunes, 24 de diciembre, a partir
de [as 18.00 horas, Este tradiclonal acto navidefio
alectara a T circulacion de vehlculos, ya que varlas cafies
se cortaran al tréfico durante su desarrolfo, par lo que
las personas conduclaras deben conocer su recorride
para adoptar las medidas oportunas y utilizar otras vias
alternativas para sus desplazamientos,

1. Itinerario y cortes de trafico: la refacion de calles
que recorreran Clentzera y Mari Domingj, asl como
la de aguetlas que se cortardn a su paso, se pueden
consultas en wwnLvitoria-gasteiz.orgfanuncios

2. Transporte pahlica; los serviclos de autchuses

urhangos y de taxls se verdn afactados dirante ef
desarrollo del desfile,

Para un cosrecte desarrofo de fa comitive se solicita [a
mayar colaboracién de la ciudadanta, el cumplimiento
" de las Grdenes de fa Policha bocal y Jas indicaciones del

personal de lz organizacin que colabora en este desfile.
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