18 ARABA

Temporeros, agricultores y bodegueros

scafananenlap

dadelauva®la

vendimia se intuye de enorme calidad

+ 18 Pablo José Pérez

LAGUARINIA— Habra menos cantidad
que el afio pasado, pero ne de raci-
mos, sino que las bayas son mas
‘pequedias a causa de la sequia, aun-
gue éstas tienen una calidad y un
_ estado sanitatio faatdstico. Este es
el comentario habitual de todos los
que estos dias se afanan entre los
vifiedos de Rioja Alavesa, cuandola
vendimia se ha generalizado y se va
extendiendo por todo el territorio
aunque promete ser larga en el iem-
. po para aprovechar la bonanza
meteorolégica de dias cilidos y
noches frescas para engordar las
uvas. Profagonistas de la primera
parte dela vendimia son los temipo-
reros, los tvabajadores que acuden
arecoger Jos racimos de uvas de las
cepas en Jornadas de sol a sol. Es
muy dificil saber cuintas personas
vienen a Rioja Alavesa para realizar
esa tarea. De hecho, hay muchos
comentarios estos dias de que los
temporeros son sabedores def
menor peso de los racimos y esc ha
desanimado a algunos. Por ejemplo,
a cuadrillas que venfan de Portugal,
perono a quienes proceden del Afti-
ca subsahariana que este aiio pare-
cen ids abundantes. También es
cierto, come cuenta algrin bodegue-
ro, que la Guardin Civil ha extrema-
do tos controles de demandantes de
empleo y eso, en una situacion como
esta de recesion ha inquietado alos
que buscan ganacse unos jornales
con las menores complicaciones
" posibles, pero también a los contza-

tadores que se han enconirado con”

unas exigencias legales de equipa-
miento para los trabajadores queles
supone un alto coste diario.

Sin embargo, en las oficinas de fa
Unién Agroganadera de Alava,
UAGA, creen que ia cifea se mseve
en torno a las 800 personas duran-
te estos dias. Al menos esa es a cifia
de integrantes de cuadrillas que
estos dias pasan por las oficinas de
la UAGA en Laguaxdia para forma-
lizar contratos y para recibir una for-
macion basica de seguridad laboral,
algo elemental para poder atender
las 200 expiotaciones viticolas que
solicitan ese apoyo at sindicato agra-
rio, Segiin explican desde ese sindi-
cato agrario a DIARIO DE NOTE-
CIAS DE ALAVA, “no hemos notado
reduccidn y estamos moviendo un
nimero similar al de otros afios.
También es cierto que nuestro sis-
tema de trabajo fideliza bastante a
los temporeros, por lo que quizéds no
notemos tanto que baje el niimero

de temporeros por haber menos |

uva”, La cuestion es que en la UAGA
tienen clara a condratacidn de estos
trabajadores: los salarios brutos
acordados para esta campafia son
de 7,80 euras por hora y cuando se
trabaje a desiajo el salario tel iraba-
jador sera de 48,53 euros por tone-
laday, en ¢l case de utilizar cajas de
9415 kilos, serd de 69,76 euros cada
tonelada.

Ademaés del salario y de otros Gere-
chos, como la alimentacion o el alo-
Jjamiento en su casoy conviene recor-
dar gue ya hay numercsas bodegas
en Rioja Alavesa gue cuentan con
viviendas dignas y comodas para
estos trabajadores, en Ja UAGA tam-
bién se encargan de formar en ries-
06 laborales a todos los que formman

coniratos en su sede, Para ello cuen- *
tas con una empresa que mparte - -

esa actividad en el salén de actos de

" “Damos formaciony -
- unacharla de riesgos
. laboralesglos
- vendimiadores”

DAVEIMIGUEL
Formador Riesgos Laborales

“Seestima que la

" caniidad de uva

vendimiada seaun
20% o 30% menor”

SUANRAMONMARTINEL

“Se puede decir que

- vivimosen labodega
: Forquepasamosiodas

as fioras del mundo” -

. SANDRA BRAVD

Budega Sleimads Tolofio .
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" Temgoreros en vendima. Segiin
el sindizato UAGH es fa cifra de
personas que han llegado para
tomar parte en la recogids.

Explotaciones la han selicitado.
Dos centenares de propiefarios
se han dirigido a UAGA para
poder contar con mano de chra
de ofros lugares en su vendimia.

Euros de satario bruta. Es la can-
tidad bruta a pagar a ks fempo-
refos por cada hora, Cuzndo se
teabaje @ destajo el salario serd
de 48,53 ewros por tonelada,

1a Cuadrilla de Rioja Alavesa, que se
encuentra al otro fado de la carrete-
ra A-124. Allf estd por las mafianas

David Miguel y otros compaiieros de

la empresa para realizar esa tarea
formativa. Coentz Pravid que en su

. caso se trata “de una empresa de

Logrofio, con sedes en numerosas
partes del terftorio ¥ tenemos con-
venios con organizaciones como
UAGA, cntre oiras, Durante 1a cam-
paiia de la vendimia les impartimos
unas charlas formativas parala épo-
ca de poda, desnietes y vendimia.
Reunfmos a los temporeros y les
damnes una formacion, les explica-
mos {os equipos individuales que les
teren que dar, como gafas, guantes
y les damos una charla formativa de
los riesgos en €l campo, cémo actuar
en el tema de la recogida, sihay algu-
naemergencia como hay que actuar
Hamando al 112, y otros consejos”,
explicaa DNA. Con ello estdn prepa-
rados para subir a los coches y fur-
gonetas que les esperan para mag-
char al campo bilen en la explanada

" deta UAGA o en el aparcamiento de

1a Cuadrilla de Rioja Alavesa.

' CUADRILLAS PARTICULARES Pero no

tedos los temporeres parten desde

la casa de la UAGA. Hay muchas

bodegas que gestionan directarmesn-
te sus cuadrilias a través de perso-

- nasde confianza, comoes el casode

Juan Ramén Martinez, que atiende,
con toda la legalidad, varias bode-
gas, atgunas de ellas de Batios de

-Ebro, donde estaba trabajande esta

semana. Supervisando y animando
a su equipo de trabajadores, cuenta

" gque “es iina ternporada muy estre-

sante. Empiezas a las siete de la
maiiana, montas el tractor y el
remolque, quedas con todos fos tem-
porerosy los llevas al tajo. Luego hay
que it moviéndolos de una vifia a
otra, ya que no son parcelas nmiy
grandes y asi estds hasta que termi-
nas por la tarde, siempre despuds de
las seis. Pero luego hay que ir a des-

. cargar ia uva y atender la bodega”,

Los temas de la comidalo resuelven
las propios trabajadores "porque
come son muswimanes prefiero que
sean ellos mismos Jos que se atien-
dan, apaite de que no se fian de cual-
guier comida’”, Juan Ramon también
confirma que hay menos uva “aun-

‘que de una calidad muy buena”, Por

ello se est haclendo una seleccidn
muy minuciosa de las vifids gue se
pueden vendimiar, “segiin ias varie-
dades a las que se vayan a destinar:
vino joven, crianza o reserva”. Afia-
de que “la cantidad de uva que se

-vendimiard se caleula que sea un 20

o un 30% thenos, perc es excelente
en calidad”, vaticina.

Uno de los temporeros es Sirajo-
Bah, ¥ ha venido de Gambia, aunque
lleva tiempo viviendo en nuestro
pais y habla correctamente el caste-
Hano. "Lievo 13 0 14 afios viniendo a
la vendimia en Rigja Alavesa”, Can-
stdera que el trabajo no es duro ni
c6modo, “no hay un trabajo ficii, Lo
<ue pasa es que hay que cogerle el
gusto, tener ganas para hacerlo, por-
que se puede hacer, En ¢sta vida no
hay nada ficil, pero tienes que hacer-
lo para poder seguir viviendo™
Ganar dinero es [a vinica razén que
le fleva a realizar este trabajo, por-
que “tengo familia, aqui estdn mi
hermana,Ami sobrino y mi hiermma-
no”. Entre risas vizelve al trabajo con
su capacho que liena en apenas unos
minutos y descarga en el remolque
de la misma forma gie to hacen Ia
docenalarga de trabajadores gue se
afanan en vendimdar a fa entrada de
Batios de Ebro. Vendimiar también
vendimian muchos bodegueros,
especialmente aquellos gue estin
realizando proyectos muy persona-
les con gus vinos. Y ese cornpiromi-
50 con su producto les lleva a estar
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entodo el proceso, en lavendimia y
en la elaloracion, pero también en
la poda, el desniete o los tratarnien-
oS,

EODEGUERDS VENDRUADORES La vid-
vinicultura no tiene género, perosi
personas emprendedoras como San-
dra Bravo, de la bodega Sierra de
Tolefio, calificads el afio pasado por
Tim Atldn como Bodeguera joven
del afio, que Instantes antes de salir
avendimiar comenta que “cada afio
es diferente. Depénde un poco de
como evelucione el Hempo, Este afio
fa verdad es que iba un poco acate-
rada antes de Jas Huviasy ahora estas
se han ralentizado y hay que ir par-
celléa a parcelita para cogeria el pun-
to. Vaa ser una vendimia farga y fea-
", Como para muchas ofras perso-
nas, en vendimias se vive como se
puede, parque "en esta época del afio
rabajarros 12-13 horas diaras. Aho-
1a no hay horarios, no se puede
mirar el reloj, Se puede decir que
vivimes en 1a bodega, porque pasa-
mos aqui todas las horas del mun-
do”, afiade Sandra a la puerta de su
bodega en Villabuena de Alava antes
de iniclar el recorrido por sus peque-
ftas parcelas repartidas por Labas-
tiday Villabuena,

Otra persona gue vive el campo y
elvino es Javier San Pedro. Pertene-
ciente a una saga de bodegueros de
Rioja Alavesa disfruté de una nifiez
enire cepas, depdsitos y barricas y,
desde hace un afio, de su propia
bodega, en la que tiene integrada
una wine bar para poder disfrutar
de tos vinos que elabora, Pero en
estas fechias estd poco para tomar
vinos, DNA le Jocaliza rastrilio en
mano desfangardo un depdsito con
cara de felicidad, “Esto para mi es
como el comienzo del afio, Es como
cuando ibas 2] colegio y septiembre
marcaba el comienzo del curso,
Nuestro afio comienza en vendimias
yesla parte mas nerviosa, pero tam-
bi¢n la mas bonita”, comenta con
satisfaccién. Reconoce que “estamos
practicamente 24 horas al dia en la
bodega y en el campo. Comemos
aquf y cenamos también agui casj
toedos Tos dfas juntos, incluso si han

venido clientes los invitamosa sen- .

tarse con nosotros. Para mi es el
memnento de hacer pifia. Es muy
cansado, pero tuy bonito”. Duran-
fe estas semanas es “una carrera
contra reloj, contra el tiempo, con-
tra lamaduracién delas uvas. Todos
fas tenemos en ¢l campo v ne que-
remas que s¢ pierdan. Todos quie-
Ten vendimiar pronto, pere las cosas
hay que hacerlas cuando se deben
hacer, porque por 3 o 4 dias pueden
Jjugarte €] hacer un buen vino o un
sapervino™.

5an Pedro-es otro joven vitivinicul-
tor con las ideas muy claras, que
sabe Io que quiere ¥ que sabe indi-
car cual es el momento idéneo para
contar sus propias uvas o para que
1as corten quienes le suministran.
“Aqui hacemos 16 vinos diferentes y
tenemos 22 depdsitos. Hay vinos de
los que hacemos mds de dos depo-
sitos y otros que no, Por eso es com-
piicado, porque hacemos vinos de
diferentes parcelas, porque nuestro
objetivo es hacer vinos singulares,
diferentes, porque sino estamos fue-
18 del mercado”.

Elbodegero Goyo Lop

Cerca de subodega se encuentra la
de Goyo Lépez, una delas m4s cer-
canas a las faldas de Sierra Canta-
bria, Landaluce, Alli se frabaja tam-
bién centrarreluj y el propio bode-
guero asume alguno de los trabajos
mds arriesgados estos dias: el entrar
2n los depdsitos a desfangar, annque
lo realiza con la supervision de una
persona que no le quita ojo en nin-
gin momentoe y en un excelente
estado fisico, ya que es corredor de
maraiones, “La vendimla es un ira-
bajo en equipo, es imposible hacer-
letedo soloy por eso con la colabo-
racion de todos podermnos Tlegar a
elaborar los grandes vinos de mues-
tra comarca', contaba con el rastri-

e% inmerso con Ia horea en un depdsito.

1lo enla mano y sin detenerse,

Finalmente, 1a pata que le faltabs
aestas tareas de la vendimia son los
trabajadores contratados por el Con-
sejo Regulador de 1a Derominacion
de Origen Calificadz Rioja, Su tarea
es fundamiental para certificar que
las uvas vendimiadas y entregadas
en bodega son las reales, que proce-
den delas parcelas antorizedas y que
llega la misma cantidad que se ha
pesado en Ja bascula a la bodega,
Estos trabajadores, enfundades en
sus polares rojos con el logatipo del
consejo, suman una plantilla totai
de 220 personas y de esa cifra una
media de 60 son las que desarrollan
sus tareas en Rioja Alavesa. s
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Tractor'en un vifiedo para recoger el fruto esperado tantos meses.




