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su Edicidn Limitada 2016

TEMPRAMILLG Y GRACIAND

:: LA RI0JA, Bodegas Marqués det
Atrie ha sacada at mercado sa Edi-
cién Limitada 2016, un tinto criado
y guardado en bodega desde la co-
secha 2016 del que se embotellaron
29.730 botellas y 990 magnuin. Se
trata, en opinion de fa bodega, de
una de sus mejores afiadas por unas
excelentes condiciones climatolé-

gicas, una magnifica sanidad con gu-
zencia de enfermedades, asicomo
elacierto de esperar a vendimiaral
momento més 6ptimo, Los vinos
fueren fermentados en acero noxi-
dable y seleccionados los que mejor
expresabarn los matices propios de
astos suelos. Estos pasaron a barri-
ca en febrero de 2017, iniciando su
crianza por separade (23 barricas de
graciano y 87 de tempranillo) ex-
clusivamente en madera de roble
francés, durante 12 meses hasta ser
embotellados.
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ﬁioja Vega organiza una
catamaridaje de Navidad

B A
52 LA RIQJA. Se acercan ya las fe-
chas navidefias, y Bodegas Rioja
Vega ha organizado una cata ma-
ridaje de Navidad, gue se celebra-
14 el préximo dia 19 de diciemnbre
alas ocho y media de 1a tarde.

Fl precio son 25 euros pot per-
sona.

Para patticipar en el evento hay
que inscribirse llamando por telé-
fono a labodega,

El mert y el maridaie es 2l si-
guiente: ‘Catabacin reileno de cre-
ma de gamas ¥ langostino en tem-
pura’, con tempranillo blanco.

También habri “Tostada de alio-
1i y jamdn reserva con chipirén a
la planch’, que serd maridado con
‘GyG'. Magret de pato con salsaa
la naranja, con Edicién Limitada,

Elmend inchiye ‘Manitas de cer-
do deshuesadas en salsa amertica-
na', con Reserva.

¥ finalmente, solomillo de 1es
con foie fiesco y crema de hongos,
que serd maridado con Venia Ja-
16m.
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La revista britdnica "The Drinks
Business’ promia chineo vinos del grupo

La publicacidn elabora
cada afio un informe sabre
los mejores vinos y estilos
de ladenominacién

LR -

LEraRo RS, Grupo Faustine estd
de enhorabuena, La revista brita-
nica de proyeccién internacional
“Tha Drinks Businese’, teferente en
noticias y tendencias relacionadas
cer: el mundo del vino, cerveza y
lizares, ha premiado cinco vinos de
Grupo Faustino en los Premios Rio-
ja Masters 2019. De estos galardo-
nes, Ia revista extrae cada afioun
informe sobre los mejozes vinosy
estilos lideres de Rioja, en la cata
ciega més completa de Reino Uni-
do y en esta edicién solamente se
han entregade 26 medallas de oro.
-En esta edicién, entre los tintos
riojanos ha destacado Fanstine &
Eneko 2016, un homenaje al chef
espafiol cinco estrellas Michelin,
Eneko Atxa. Este tinto consiguié
uno da los seis premios Master que
el jurado otorgd este afio, y gue solo
reciben los vinos sobresalientes.
Esun vino de auto, elaborado con
tempranillo y graciano, que perraa-
nece un minime de 8 meses de
crianza en reble francés nneve, lo
que permite que destaguern sus aro-
mas de frutos rojos ¥ Ja barrica esté
-perfectamente integiada, hacien-
do de &l un vino potente y sabroso

con notas tostadss muy marcadas
y togues especiados.

Ademas, Faustine I Gran Reser-
va 2009 e ha Hevado una Medalla
da Oro. Casi 60 afios después de su
nacimiento, sigue siendo una de
tas caras mis famogas en el mundo
del vino y todo un icono en més de
130 paises. Otra referencis, Faus-
tino Art Collection Reserva 2014
ha side reconocido con 1a Medalla
de Plata.

Bodegas Campifio
Ia bodegz, ubicada en Laguardia,
ha conseguido dos Medallas de Oro,
con los vines Campillo 57 Gran Re-
serve de 2012 y Gampilio Raro Fin-
ca Cuesta Clara 2015,

Grupo Faustine [Campilto 57
Gran Reserva)Campillo 57 Gran
Reserva es un vino hemensje ala
cuarta generacion de Ja familia Max-
tinez Zabala, que actualmente estd
ai frente de Ia bodega. Es un tinto
elaborzdo con las veriedades tem-
pranillo y graciano, con criznza de
24 mesges en barrica de robles fran-
cés Allier. Enboca es extremada-
mente equilibrado y amable, con
un final lleno, carnoso y duradezo.

Por su parie, Raro Finca Cuesta

Clara es un finto de Iz variedad tem- *

pranillo peludo, que durante un
tiempo estuveo olvidada por st es-
casa productividad, y de la que Gru-
po Faustino ha conservadouna pe-
quefia parcela.

Ciclo de chiaslasde
ARAG-ASAJA sobre
cambio climidticoy

- fas enfermedades

de madera de la vid

T LB

LOGROND, ARAG-ASATA ha or-
panizado, en colaboracién conla
Consejeria de Agricultura dei Go-
bierne de La Rioja, un ciclo de
charlas vinculadas con un tema
de especial interés para los viti-
cultores, como son las enferme-
dades de madera de vid y las po-
sibies estrategias de la viticultu-
12 ante el cambio climétiro. Lzs
jornadas se iniciarin el 10 de di-
clembye, a partir de las 18 horas,
con tres conferencias simuiti-
neas en Ias sedes de Tricio, Casa-
larreina y Aldeanueva de Ebro,

Porun lado, José Miguel Mar-
tinez Zapater, director del Insti-
tuto de Giencias de la Vid y del
Vino (ICVV) hablard sobre ios ‘Re-
CHr505 genéticos y cambio chima-
tice, Por otro, David Gramaje, in-
vestigador del Institute de Cien-
cias de la Vid y del Vino, ofrece-
1 la conferencia "Avances en el
conocimiento y 1a gestién inte-
grada de las Enfermedades de Ma-
deradelaVid'.

El eiclo se completa con la char-
1a de Entique Garcia-Escudero,
jefe de-Servicio de Investigacién
Agraria y Sanidad Vegetal y Vice-
directes del Tnstituto de Ciencias
de la Vid y del Vino (ICVV), que
expondrd ‘Posibles estrategias de
adaptactdn a la Crisis Climatica
en Viticultura’,

Los intezesados en asistir pue-

den inscribirse en cualquier ofi-
cina de ARAG-ASAJA o a través
del teléfonc 941 362 215.
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Lalistadelos
‘Gourmeichellos' la
lidera Blanco Marques
de Reinosa, dela
cooperativa de

Autol, con 93 puntos

o LR,

£33N, La Guia de Vinos
Gourmets 2020, en su XXV edi-
ciér, ha publicado su listado de
grandes vinos de Espana a juicie
de 25 expertos {endlogos, sumi-
Heres y periodistas), con precics
que van desde los 45 hasta los
1.200 euros por botella. Sin em-
batgo, en un apartado de la publi-
cacion se destacan también los
doce mejores vinos que, con un
precio de hasta cinco euros, supe-
ran log noventa puntos. Tres de
ellos son riojancs: son los ‘Gour-
metchollos’,

La lista de Jos doce 1z comanda
el Blanco Mazgués de Reinosa
2018 (de la cooperativa de Autol}
con un pxecio de cinco euros pot
botelia y una extraordinaria pun-
tuacion de 93 puntos.

En el listado encontrarnos tam-
bién a Bodegas Solabal {en Aba-
los) con st Muitarrate Rosado, con
92 puntos y un precio de 4,5 eu-
108,

Solabal sitiia ademnas también
st Munarrate Blanco en esta in-
teresante lista, también con 92

einosay

Solabal, mejores vinos
de Espafia por menos
e 5 euros para Gourmet

puntes y 4,5 euros de precic pox
botella.

Sefiorio de Sarria Rosé 2018
(Mavarra) con 91; Martin Berdu-
go 2018 (Ribera de Duero) con 30;
Liberalia Tros 2018 (Torc); Solma-
yor Joven 2018 {Uckés); Ramén
Roqueta 2018 (DO Catalufia); Se-
forio de Guadineja Tempranillo
2018 (La Manchay; Barbidn 2017,
La Gitana {DO Manzanilla) y el
Espurnoso Jaurne Serra (D0 Cava)
completan la lista
de ‘chollos’, todos
con mis de 90
puntos y un mé-
ximo de cinco au-
105 por botella,




