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Damign Sadnz Angulo

El agricultor de Uruiiuela,
que afos 69 afos lanzard

su primer vino, advierte de

gue «lo peor que le puede

pasar a un viticuktor es que-

no le cojan las uvas»

- A, G

LOGROTO. Viticultor con carné
mas que acreditado —«]levo pa-
gando la seguridad social agra-
ria 55 afios y, aungue podcia ju-
bilarme, soy feliz. en ei campo»,

sostiene—, Damiaa Sdenz Angu-

lo{Urunuela, 1951) acaba de dar
el paso, con su.hijo Guillermo,
hacia s elaboracidn de vinos:
«501 Unas poeas botellas, de
nuestro vifiedo mds vigjo, pere
nos kacia flusidn hacer algo pro-
pio, de unas parcelas que hemos
labrado y trabajado a mano, sin
herbicidas, con la idea de hacer
algo diferentes,

Después de 55 afics en Ia vifia,
Damidn las ha visto de todos tos
celores, tanfo crisis como bue-
nos tiempos, pero pocas, o nin-
guna, como ésta: «He estado yen-
do al vifiedo todas los dias como

si no pasara nada y hemos teni- -

do suerte de poder ir a trabajar,
pero lo cierto es gque el ambien-
te es uy raro». «Estamos acos-
tumbrados a afrontar todo tipo
de problemas con el tiempo, que

si heladas, pedriscos...; enfer- [

medades como el mildiu, que
este afio nos va a volver a dar
mucha guerra; subidas y caidas
de precios, pere lo del COVID a3
diferentens,

Soledad .

£l viticultor de Urufiuela explica
que ¢nunca en la vida he visto
el campo tan triste, tan silencio-
S0, CON UN4& sensacion de sole-

dad enorme con tus guantes y -
mascarilla; de hecho, los cone~

jos, incluso corzos, se acercan

1 DISFRUTA DEL VINO
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Damiin Sdenz Angulo, en una vifia centenaria de Urufiuela. sowa Tercero

«Podermos trabajar'con

«Tenemos que
muchos menos herbicidas, hacer enfender a las
una viticultura mas natural, administraciones gue
y en Rioja tenemos fodos los agricultores somos

. —contina—, cada vez mis, que .
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Valdemar
digitaliza
sy oferta
ernoturistica

tan tri

LA RIQJA

Loarofo. Bodegas Valdemar
adapta su propuesta enoturis-
tica a los nuevos tiempos con
Ia digitalizacién de-su oferta:
«Creemaos que el futuro del
enoturisme tiene que ser el de
peder acercar a cualguier par-
te del mundo nuestra pasién
por la gastronomia y el vino»,
sefiala Ana Martinez Bujanda,
directora de Marketing. «A par-
tir de ahora —continda-, po-
drén elegir nuestros invitados
si realizar la experiencia ondi-
ne o si prefieren disfrutarla en
bodega». Valdemar ha desa-
“rrollado un aula virtual en sus
propias plataformas, con con-
tenidos creados por la bodega
y por los profesionales de Bas-
que Cuiinary Center, en inglés
y castellano; cursos intensivos
de cocina y maridaje, webi-
nars, catas virtuales, etc.

_La cosecha del 2020 preocil-
pa al viticultor y no sélo por fa
excesiva humedad, que la hard
bastante mas ‘cara” «La preccu-
pacidn es aguda; hay vecinos que
han recibido cartas en las que
les dicen que no van a recoger
las uvas y siguen yendo a los vi- -
fiedes...; que no te cojan el fru-
to que has trabajado durante
todo el afio 25 lo peor que te pie-
de pasar».

Figura esencial

Damidn Sienz Angulo fue fun-

dador de ARAG-Asaja —«tengo el

carné numero dos», especifica—

y también diputado regional: «El

campe antes se mo¥ilizaba, el
sindicalismo agrario nos llev a

escondernos en el monte, a huir’
de Ia policia, a las tractoradas...,

reivindicdbames la figura del

agricultor v del trabajo dignos,

«Ahkora—continiia—, el coronavi-

rus ha interrumpido las movili-

zaciones del campu perc deben

volver».

Castillo de Ygay,.

Damian sefiala que «tenemos M o
gue hacer entenrﬁ:r a la admi- de ﬁﬂui’rleta, ﬁ'IEJE‘
-nistraciones que somos necesa- Viﬁ@ gran Feserva
rios, esenciales como ahora con |, :
el COVID-19, v no decir siempre GEE m&mdﬂ
‘si, bwana’; ello significa dialo- : :
gary dejar claro que somos no-
sotros guienes producimos los LA RIOJA

alimentos», «Hay consumidores

LOGRONG, La revista Falstaft,
una de las publicaciones mas
prestigiosas del mundo del
vine v la gastronomis, ha con-
cedide 100 puntos a cuatro
anadas de Castillo Ygay, dela
bodega Marqgues de Murrieta,
informa la compaiiia. Entre es-
tas afiadas se incluye el recien-
temente lanzado al mercado
Castillo Ygay 2010.

Tras una cata vertical histé-
rica, el critico y editor de Fals-
taff, Peter Moser, otorga con la
purtuacion mixima cuatro de
las ariadas catadas de Castillo
Yeay: 1925, 1934, 1986 y 2610.
Algo tinice ¥ que posiciona este
vino como el mejor, gran reser-
va del mundo y1tno de mejo-

-gstén asumiendo compromisos
con las preducciones sanas y de
calidad y, en este sentido, creo
que en el vino de Rioja debemos
plantearncs si el modelo que te-
nemos funciona», '

Damidn empieza por sl mis-
mo ¥ por los suyos: «Podemos
trabajar con muchos menos her-
hicidas, una viticultura mucho
més natural y debemos hacerlo
sl o 51, ya que la gente cada ver.
quiere menos producics estin-

.dar». «Ahora bien —agrega-—, esa
viticultura es mas cara, en dine-
r0 ¥ en trabajo, ¥ 1as bodegas de-
ben pagarla, pero si queremos
que Rioja recupere prestigic te-
nemos queé ponrernos las p]las

cuando antes salfan corriendos, U¢ ponernos las pilas» - esem:iale-s de ver da;d” todoss, -res vinos de la historia.

BN BOEVE VNG BE REQIA VING DE RIQJA puesta muy singular que pone
Roda lanzala afiada 2017 | Tobiapresentados Cuvée Sbre i botella 25 afios de expe-
desuvinosS$ela demezcladeafiadas Tobia Cuvis Tinto conjun-

VIME BE RIDIN
Segunda afiadade
Peirade Yalpiedra

LA RIOJA. Finta Valpiedra
presentt la semana pasada
ia segunda afniada de Petra
de Valpiedra, un fantistico
varietal de garnacha que Fa-
milia Martinez Bujanda lan-

7 al mercado ei aiio pasa-
do a partir del reinjerto da
yemas de vigjas garnachas,
Todavia en tiempos de con-
finamiento, Lavren Rosilio,
.endlogo de la casa, presen-
- td 1a segunda anada, la
2017, de esta produceion

Losrofio. Bodegas Roda, del ha-
rrio de La Estacion de Haro, pre-
senta una nueva afiada de su vino
mds fresco: Sefa 2017. «Intenso,
frutal y alegre, muy vivo y perfec-
te para compartit», describe la bo-
dega. El vino, tempranillo con un

limitada er.una videocon- | poco de garnachsa y.graciano y
ferencia con la prensa es- | crianza de 12 meses ex: roble fran-
pecizalizada, cés, tiene un precio de 17 euros.

-ta vinos de tres afiadas dife-
rentes (2019, 2018 y 2017)
a partir de las variedades
tempranillo y garnacha. To-
bia Cuvée Blanco es una se-
leccidn de dos ¢osechas,
2018 y 2019 y seis varieda-
des: fempranillo blanco,sau-
vignon blane, chardonnay,

. vitra, meturana blancay
garnacha blanca.

LoGRONO. Bodegas Tobia
lanza al mercado Tobia Cu-
.vée, dos vinos, tinto y blan-
¢o, muy especiales y que su-
ponen un puiiio a ia elabo
racion histdrica del vine de
Rioja, en la medida que se-
leceinnan vinos de diferen-
tes aftadas. (los antiguos
CVC) para una nueva pro-
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