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fom afdundla dipuiacion feral

YIEA YV ARABARO TXAKOLIMNA,

__Klcierre de mercados y canales de venta, los cambios de
hébitos en el consumoy la paralizacion del turismo obligan
atirar de imaginacion para adoptar medidas

a pandemia ha supuesto un
antes y un después en la for-
ma de consumo yen el de fas
ventas, La limjtacion de movilidad
y/o de actividad, tanto a nivet local
como global, Ia desaparicién del
turismo y €l cierre de la hosteleria
cerrada, ha tenido un impacto direc-
to en muchas de sectores y el mun-
do del vino no es ajeno a esias cic-
cunstancias. Ante estas circunstan-
cias, las bodegas de Ricja Alavesa
han echado mano de la imaginacién
v han acelerado procesos de digita-
lizacidn para abrir nuevos canales
de venta y conectar con un piblico
que ahora tiene mas complicado
acercarse de manera presenciaiala
comarca, Tiendas online, ya sean

propias o en marketplace, redes

sociales activas y dindmicas que
FENEraf marca y negocio, conteni-
dos divulgativos y acciones de refa-
ciones piiblicas, seguras, cnliney en
streamning son acciones para dina-
mizar el sector vinicola en tiempos
de pandemia.

Bodegas Valdemar
Catasvirtuales

Hacla tiernpo que por las cabezas de
losfas responsabies de ia Bodega Val-
demar habfa iniciativas para acer-
carse & aquellas personas que no
podian desplazarse a Gion a cono-

mnovadoras

* Un reportaje de Lzticia de la Toive

cerles v degustar su producto,
Habian hecho alguna experiencia
esporddica online y con el confina-
miente de marzo decidieron poner-
se las pilas con la digitalizacién y
amplies sus momentos Valdernar al
mugdo virtual, De la mano del Bas-
que Culinary Center, lanzaron sus
experiencias online, con las que,
guien adquiera alguno de sus pro-
ductos, puede disfrutar en su casa,
solo o en compaiiia, en inglés o cas-
tellano, de cursos intensivos de coci-
nay maridaje, webinars y catas sen-
sorlales virtuales. Que 1a actriz Pau-
la Echevarzia hiciese uso de este ser-

vicio fue un espaldarazo al proyec-
‘to que estd respondiendo a las expec-

tativas de Ia empresa. "Quien com-
pra una de estas experiencias recl-
be ia seleccidn de vinos, ¥ lo que le
acompaiie en su casay el linka tra-
vés del que se puede conectar para
ilevarlo a cabo en 1a fecha y hora
establecide”, explica Marisa Alonso,
responsable de enoturisme y even-
tos dela Bodega, "Cada vez estamos
recibiendo mds solicitudes de ami-
£0§ 0 eMpresas gile organizan una
experiencia pata un colective cuan-
do eilos quieren. En vez de cenas de
empresa, hacen catas con maridaje
de quesos, por ejemplo, que todosfas
hacén af mismao tiempo de manera,
virtuai”, afiade. Incluso han organi-
zado para €1 13 de diciembre una

‘cata virtual benéfica para recaudar

fondos que donaran a Cruz Roja,

Bodeges Amador Garcia
Internacionalizaciin
adistancia
Que un-vino de Batios de Ebro se
pueda degustar en Japon es una
tarea complicada para una bodega
farmiliar y pequeiia como lo son la
mayoriadelas de Rioja Alavesa. Por
eso, cuando las insttuciones ponen
en marcha iniciativas como Alava
Interkgogp, con la que Ja Diputaciéa
Foral de Alava promueve acciones
para la realizacion de proyectos y/o
aceiones encaminadas a la coopera-
cidn en los pracesos de internacio-
nalizacitn, alpunas bodegas ven una

" opertunidad, Es el caso de ia Bode-

ga Amador Garefa, giie desde hace
varios afios se ha unido a las misio-
nes comerciales promovidas por la
Camara de Comercio de Alava que
le han permitido mostrar sus cal-
dos en Japén, Bstados Unidos, Polo-
nia, Béigica, Dinamarca, Marruecos
y Alemania, entre otros lugares. Via-
jes en los que pequefias ferias, catas
¥ reunionss con importadores han
abijerto mercados para esta bodega
“que de otra manera hubiese sido
complicado conquistar”, explica su
export manager, fﬁig{) Garcia.

Y aunque el covid dificuita la movi-

lidad, las relacicnes internacionales
siguen sucediéndose, Eldial0yel
15, a Iiigo Garcia le tocard ponerse

alas 6,30 delante del ordenador para .

‘conectar con Shangai y Taipel y
ensefar sus vinos & 12 importado-
res, de los 30 contactadas por la
Camara de Alava, que han mostra-

do interés en la bodega ¥ que previa-

mente han recibido el producto. “No
25 lo mismo que el contacto en per-
s0na, pero sigie siendo una magni-
fica opcidn”, valora. ’

Bodegas Lok Cosado
Pedagogiadelvino

Tomarteun vino mientras aprendes
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Eljuego de cartas de Loli
Casado, en un paisaje singular,
Iiiigo Garcia, con sus
vinos en una de sus visitas
internacionales .

En Valdemar se preparan,
para una cata virtual

los miiltiples factores que acompa-
fian al desarrollo de Ia vifia jugando
COn Unas cartas, es ya una opcién al
alcance de quien realice un pedido
en la Bodega Loli Casado de, como
minime, 45€, Loli y Asier, madre e
hife, son los responsables de eséa ori-
ginal baraja de 54 cartas, apto para
todos los piiblicos , que Hene el obje-

: TWENDEMIANDO EN

ROIEGAS LOLF CASADR

dvo de “que los jugadores se metan
el el papel del viticultor”, explican.

En el juego aparecen tres tipos de -
uva con los que en Ja bodega de -

Lapuebla de Labarca hace sus vinos
{graciano, tempranilio y viura), fac-
tores perjudiciales como el granizo
o enfermedades, que hacen perder
elturno, y otros beneficiosos, como

(Fe
D

1a accidn de algunos animales, que
ayudarén en el desarrollo dela par-
tida.“Hemos hecho 500 ejemplares
¥ la gente estd mostrando interds”,
explica Loli Casado que considera
que “ensefiar que el vino y el vifiedo
requiere un proceso que sucede tado

. el afio ayuda a conectar con qulen

consume”, ¢

€

rorJosé Antonio
Merino

€ apetece dar upa
vuelts por la Peno-
rainacion de Origen
Arabaka Txzkolina y sus bodegas?
Su gerente José Antonrio Merine
nos guja; '

Partimos desde Olondo donde
tenemos una bodega de imponen-
te hechura: Okendo Frakolina,
Bonita y bien integrada en el pai-
saje, efabora el reconocido inter-
naclonalmente takoli Astobiza,
Cuenta con un bonito comedor
con vistas al vifiedo en el que se
pueden disfrutar extraordinarios
platos de cacing mederna y tradi-
cional, Otros de sus productos sen
el beakoll Malkaa, el vermut blan:
co de txaloli y su afamada Vend!-
mia Tardia en botella de 375 cl.,
un ving dulce con tna finura de
rice paladar,

Si venimos hacia Amurrig, pade-
mos parar en Garate Toaiwling, una
pequedia bodega en la muga ene
Okondo y Laudio. Produce un txa-
koli blanco y un rosado may inte-
resantequese denormina Ojo gallo,

Ya en Laudio tendremos que
subir al barrio de Gardea, en ple-
no monte, hasta ¢I Caserio Bel-
dlo, que cuenta con tmas extraot-
dinarias vistas. Elaboran el txa-
koli Befdul, junto cor otros fer-
mentados en basrica o el Apar-
dura {espaimoso de txakoli ela-
barado al estilo cava).

En Murga nos podremos entre-
tener en 1a Torre de Murga, don-
de se elabora el txakoli Txikubin
enun entorno cargado de historia
que no defrauda cuando se atien-

de a las'explicaciones de la fami-

lia Verastegut y se vislta su fmpo-
nente torre. Elaboran también un
espumoso {Aparduna) denoming-
do Trece estrellas de Salazar, en
honor a un ascendiente de altfsi-
ma alcurnia,

Una vez llegados a Amurtic, nos
VAMOSs a encontrar can el resto de

La por el valle
del txakoli alavés

bodegas de Ia Denominacion de
Origen Arabako Txakolina, que
siendo la mas pequesia del Estade
esté siendo reconocida como una
zona de extraordinarias proeduc-
ciOnes ¥ con NUmErosos recono-
cimientos a nivel mundial,

Podemos empezar por Txakoli
Bat Garaque se elabora en Lezama
(Amurrio) y se est4 posicionando
enlas mejores vinotecas de Fspafia
con extraordiniarias cridcas a un
tuakoli distinto. 8t nos acercamas
al restaurante Bidelw, podremos
degustar el teakoli Unoo el magni-
fico Urtaran, queestA teniendo bue-
naaceptacién en el norte de Euro-
pa. Esuna delas primeras bodegas
espaiiolas en elabarar un espumao-
so denominado Ancesiral, que es
un tipo de cava elaborado con una
sola fermentacidn,

Ya dentro de Amurrio nos pode-
mos acercar al poligono de Aldai-
turriaga dénde nos encontramoes
con la pequeiia bodega de Juan-
o Tellaeixe que elabora txakolis
blancosy tintos con ta marca Tan-
taka con exclusivas mezclas de
variedades recogidas en ta D.O.
como Riesling o Petit Courbu.

Dirigiéndonos hacia Ordufia
podemos llegar hasta Delika y
encontramnos ¢on la pequesia bode-
ga Arzabro Trakoling que elabora
una pequefia cantidad, pero con
mucha calidad, y que cuenta con
un peguefio toko donde agasajaa
sug visitantes. Sus marces son
Ametza, Haitia y Luciz de Ripa.

Al volver hacia Vitoria-Gasteiz,
para finalizar el recorrido tako-
finero en Alava, no podeimos dejar
de detenernos en Artomnafia en la
que se encueniya la bodega homé-
nima: Artomafia Taakellna, des-
de donde se puede abservar ¢l sal-
fo del naciniento del Nervin. Tie-
ne unamplioy coqueto comedoy,
que elabora una de Jas marcas
mésreconocidas por los amantes
del txakeli: Eukeni. Ademas eta-
boran el ceakeeli Xarmant, e Kird-
ki {txakoli sin filtvar) o el Fabidn
de Mariaka, enire otvos. Fs la
bodega de mayor produccién en
1a Deneminacidnyla més reconc-
cida, junto con la de Olkondo. Ha
conseguido numerosisimos galar-
dones como un reconocimiento
en guia del guril Parker en 2007y
numerosas medallas de oro, pla-
tay bronce.






