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Flvino alavés de Bodegas
Campillo, protagonistaen
la celebracion de los 25
anos del Guggenheim

Campillo Reserva Coleccién 2017 fue el caldo servido enla cena de gala

% 8 Pablo José Pérez

LAGUARDIA — Por tercera vez alo lar-
go de su estrecha colaboracion, Bode-
gas Campilio de Laguardia y el Museo
Guggenheim han vuelto a compartir
uno de sus vinos mas ic6énicos para
celebrar un acontecimiento de este
prestigioso museo. En esta ocasion,
Familia Martinez Zabala (antes Gru-
po Faustino), compafifa que agrupa
marcas lideres y admiradas a nivel
mundial como Faustino, Campiilo,
Portia, Marqués de Vitoria, Valcarlos
y Leganza, fue una de las protagonis-
tas de la cena del 25 aniversario dela
inauguracién del Museo Guggenhe-
im en Bilbao, celebrada el lunes dia

17. E acto, al que asistieron Carmen.

Martinez Zabala, presidenta de Fami-

"lia Martinez Zabala, y Toni Asuara,

director comercial Horeca dela com-
patifa, conté con Campillo Reserva
Coleccion 2017 como el vino oficial de
1a cena, con una etiqueta personali-
zada para la ocasién.

Y es quela relacién de Familia Mar-
‘tinez Zabala, y en especial Campillo,
con el Museo Guggenheim Bilbao es
muy estrecha, ya que el acuerdo para

Campiilo Reserva Coleccién 2017, en ];: cena del Guggenheim.

crear dicho museo se realizé en la
sede de Bodegas Campillo, en Laguar-
dia, y los vinos de Familia Martinez
Zabala fueron también protagonistas
dela cena de inauguracion del museo
el 18.de octubre de 1997, .
Bodegas Campillo se fundé en 1990
para cumplir el suefio de Julio Faus-
tino Martinez de construir una

bodega tinica y espectacular donde .

elvino y su entorno fuesen los gran-
des protagonistasy se mostrasen de

forma armdnica y auténtica. Posee
cincuenta hectéreas de vifiedo, prin-
cipalmente de uva Tempranilloala
que se surnan fincas alos pies dela
Sierra de Cantabria y Laguardia,
donde se encuentran las mejores
vifias de la zona. Se trata de una
bodega ideada para acercar el mun-
do del vino al consumidor y-que este
pueda ver, de primera mano, cémo
se elaboran los vinos y vivir una
experiencia completa. ®

Lallanadaapuestaporsusproductos
enla VII edicion del Lautada Eguna

AGURAIN-La Llanada Oriental apues-
ta por sus productos gastronémicos,
artesanos y por divulgar sus atracti-
vos turisticos. Para ello ha organiza-
dohoyla Vil edicién del Lautada Egu-
na con el objetivo de ayudar en la
cohesion comarcaly dar a conocer
1o que durante todo el afio se traba-
jay quienes fo realizan enla Llana-
da tanto desde el Ambito privado
como publico. Bajo el lema de Lau-
tadaren taupadal,1ajornada, que ten-
dra por escenario la localidad de
Erentxun, estard constituida por una

muestra de productos locales de ja -

Llanada Alavesa, talleres, un encuen-
tro delos coros comarcales o un labo-
ratorio del gusto, entre otros.

Desde la Asociacion de Desarrolio
Rural Lautada, indican, que la fina-
lidad de esta fiesta, que en afios ante-
riores se ha celebrado en Elburgo,
Ozaeta, Agurain, Dulantzi; Zalduon-
doy Araia, es "apoyar a los produc-
tores locales, asi como a los artesa-
nos y artistas de la comarca, a los
que'se invita a participar llevando
sus productos”,

La jornada pretende ser una jorna-
da festiva de unién yafirmacién dela

identidad de los pueblos de Ja Llana-
da, sin perder de vista su desarrollo
econdmicoy social. En consecuencia,
este encuentro tendra como objetivo
poner en valor los diversos aspectos
comarcales, tanto culturales, como

gastrondmicos, turisticos, econémi- -

cos o sociales, en un escaparate diri-
gido tanto a los propios vecinos de la
Llanada, cornoalos visitantes de otras
comarcas o territorios

La séptima edici6n del Lautada Egu-
na comenzard a las 11.00 horas conla
inauguracion oficial y la apertura de
lamuestra de productos gastronémi-
cosy deartesanfa dela comarca. Entre
los productos que se podran encon-
trar, se encuentra el queso dela Deno-
minacién de Origen Idiazabal, asf
como patatas, alubias, reposterfa, pan,
sidra o embutidos, todos elios produ-
cidosy elaborados enla comarca. Pro-
ductos, que durante las tltirnas déca-
das han permitido mantener y desa-
rroltar la economia dela zona, su teji-
do social y a preservar el medioam-
biente. Otro de los platos fuertes del
domingo seré el encuentro de los cin-
cocoros dela comarca a partir delas
11.30 horas. Estos son el Grupo Coral

Erkametza de Elburgo, la Coral Aiala
de Alegria-Dulantzi, ]a Agrupacién
Coral Eguzkilore de Agurain, Araia-
ko‘Abesbatza, de Asparrena, y el coro
Kataliturri de Barrundia y Donemilia-
ga. Los nifios y nifias conoceran los
diferentes productos de la zona y su
elaboracién en el taller de cocinaa
cargo de Slow Food, quienes ademés
un laboratorio del gusto. Ademés
habra un taller de talos y otro de mim-
bre, La animacién musical correrd a
cargo de Jotafa.

Un importante nimero deactivida-
des en una jornada que pretende
ensalzar el producto local y los pro-
ductores de una comarca como la de
Llanada Alavesa con mas de 13.000

" habitantes. La cita es uno de los actos

mas importantes de la celebracion de
1a IV Semana del Desarrollo Rural que
se estA celebrando desde ayer con una
marcha a pie por Iruraiz-Gaunay que
se prolongard hasta el dia 27 con char-
las sobre vivir y trabajar en los pue-

" blos, Ia revalorizaci6n de la lanza de
oveja o un taller ¢ emprendimiento -

sobre negocios rurales en las diferen-
tes localidades que componen la Lla-
nada Alavesa, - E. San Pedro






