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- Mas de cincuanta afios fabricando envases de vidrio, Vidrala tiene
al objetivo de convertirse en la empresa del sector mas sostenible
del mundo para 2030. La Innovacion se encuentra en el centro de
esta estrategla. Su director de [+D, Liher lrizar, nos contaréd en el
Foro Alava ObJetivo 2023 como estd trabajando la empresa alave-
sa para alcanzar ssta ambiclosa meta.

Liler felzay

Coh un profundo conoclmlen-
fo del sector del envase, es
director de 14D en Vidrala,
empresa a la que Heva vincu-
lado més de dlecisiete afios,
En su trayectorla profesional
consta famblén la direccién
.de planta belga y de Vidrala, |
asf como I3 direcclén de
producclén de la planta de
Llodlo, y su responsabliidad
como Ingenlero de proceso en
Unllever Bestfoods. Licencla-
do en Ingenlerfa en Arts et
Méters ParisTech, de Parfs,
cuenta con un Executive MBA
por ESIC y es titulado en Big
Data y Business intelligence
por la Universidad de Deusto.

“Queremos ser la empresa
-de vidrio mas sostenible
del mundo”

on una produccién de
‘ més de 8,000 millones de
envases de vidrio al afio,
Vidrala quiere ser una empre-
sa cada vez mas sostenible. Asf
consta en su misién y asi lo ex-
presa su director de I+D, Liher
Irizar: “Tenemos ¢l objetivo re-
ducir las emisiones de gases de
efecto invernadero de alcance 1
y2enun47%,ylasdealcance 3
en un 28 % para 2030", Este am-
bicioso objetivo, afiade, “ayuda
a prevenir los peores efectos del
cambijo climético y prepara a
nuestra empresa para el futa-
ro"

Esta sentencia habla, sin duda,
de competitividad. De hecho,
para Irizar, “la innovacion vie-
ne cargada de retos —es inédita,
compleja, transcendental e irre-
versible- pero también es una
oportunidad”.

El vidrio es, de hecho, el sinico
material de envases retornable
y el tnico 100 % reciclable infi-
nitas veces sin pérdida de valor.
Para asegurar los maximos es-

tdndares de calidad en el pro-

-ceso, “Vidrala ha anunciado la

validacién de los Science-Based
Targets mds ambiciosos de la
industria, que contempla la
produccion de los primeros en-
vases de vidrio cero emisiones”,
explica su director de I+D.

LA SOSTENIBILIDAD EN SU ADN
Sobre estos objetivos, Irizar
explica que “son los mds am-
biciosos de su categoria y ga-
rantizardn que la organizacién
actie de forma que contribuya
a evitar que la temperatura del
planeta aumente mds de 1,5°C
con respecto a los niveles pre-
industriales”,

Su célculo es que “la posterior
actividad de reduccién de emi-
siones que se estd llevando a
cabo en todo el grupo permitird
a Vidrala convertirse en la em-
presa de vidrio més sostenible
del mundo en 2030. Todo un
reto sobre el que Liher Irizar nos
hablar e} préximo martes, dia 8,
en Foro Alava Objetivo 2023.

Comienzalamejoradela
carreteraentre OionyLaserna

La Diputacién actuara en un tramo de 2,5 kilémetros eliminando baches y grietas

« Pablo José Pérez

01ON- La Diputacién Foral de Alava
actuard yala semana que viene enla
mejora del firme de 1a carretera A-
3226, que une Oion con Laserna, que
se encuentra en muy mal estado con
bachesy grietas, para mejorar la segu-
ridad delos vehiculos y personas que
la utilizan en sus desplazamientos. El
Departamento de Infraesiructuras
Viarias y Movilidad, que dirige Carlos
Ibarluces, ya ha procedido al marca-
je de todoslos puntos donde se actua-
rdyquesealargan enuntramode 2,5
kilémetros, donde se van a invertir
alrededor de 70.000 euros. El trabajo
esta previsto que tenga una duracién
de alrededor de dos semanas.

El toque de atencién sobre el mal

estado de esta via se remonta al 10 de
febrero de esteafio, cuando unajoven
residente en Oion se sali6 de la carre-
tera en un accidente que estuvo a pun-
to de costarla Ia vida, lo que evité un
ertzaina que habfa acudido y ala que

Imagen de la carretera que une las localidades de Oion y Laserna.

tuvo que reanimar hasta tres veces has-
ta que llegaron los servicios médicos.

Aquel policia, Juan Bosco Cuesta
Ramos, adscrito a la comisaria de
Laguardia, contaba unos dias des-
pués que estaban realizando juntoa
otros compafieros un servicio de pro-
teccién ciudadana habitual cuando
oyeron por la emisora del coche que
se habia producido un accidente con
heridos”. La reaccién fue rapida:
“Acudi6 en principio una patrulla con
unas compafieras y casi al mismo
tiempo llegamos nosotros. A partir
de ahi fuimos prestando la atencién
apropiada al accidente, Comproba-

- mos que habia un vehiculo que se

habia salido de la calzada y tenia un
impacto y vimos que habia una vic-
tima, una mujer que estaba fuera del
coche, tumbada y con convulsiones
y con una incipiente hipotermia”.,

‘A partir de ahi cada uno hizoJo que
les toc6 para atenderla de la mejor
manera posible. “La verdad es que la
Iabor fue por parte de todos. El encar-

gado de la comunicacién hizo una
labor brutal; otro compafiero se
encarg6 de buscar otras posibles vic-
timas, porque vimos que habfa una
silla de bebés y tenfamos miedo por

* si habia otra victima; una compafie-

ra me ayudo a controlar las convul-
siones; ofra a vigilar las constantes y
a mi me tocé reanimarla, Entro por
tres veces en paraday con suerte salié
las tres veces adelante”. De esta for-
ma, la ambulancia pudo trasladarla,
ya estabilizada, hasta el hospital San
Pedro, de Logrofio, donde fue atendi-
da inmediatamente y se recuperé
completamente.

El suceso no queds ahi, ya que al
dia siguiente el aicalde de Oion,
Eduardo Terroba, se dirigié por escri-
to ala Diputacién reclamando arre-
glos para esa carretera que es muy
utilizada, pero se encuentra en muy
mal estado. El departamento corres-
pondiente realizé una inspecciény
tras preparar el proyecto se acome-
te ahora la mejora necesaria. ®
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Tres quesos alaveses se llevan el oro
entrelos mejores del mundo

VITORIA ~ Las queserias alavesas,
vascas y navarras de Idiazabal aca-
ban de regresar del mundial World
Cheese Awards 2022 de Gales con
un gran palmarés de prernios. Sobre
todo la queseria alavesa Buruaga
Arditegia, que se ha hecho con dos
medallas de oro y una de bronce,
obteniendo el méximo galardén.
Ubicada en Etxabarri Ibifia, esta

-queseria esta dedicada integramente

ala elaboraci6n, distribucidny venta
de su propio queso de oveja, donde Jos
pastores cuidan y miman las ovejas
derazaLatxay Carranza para conse-
guir Iamejor leche cruda. En este caso,
€l proceso de elaboracién de sus que-
505 es totalmente artesanal,
Sin'olvidar al pastor alavés Patxi
Lopez de Uralde, que también se ha
traido una medalla de oro y otra de

‘bronce de este concurso, que es el

mayor del mundo y que ha reunido
amas de 4.000 quesos de 42 paises.

Larreako Gazta es un queso de
pastor con Denominacién de Origen
Protegido Idiazabal elaborado con
leche cruda de oveja de raza latxay
con cuajo natural.

. Este pastor de Larrea halogrado el
méximo galardén por parte de un
jurado formado por mds de 250 cata-
dores de 38 paises. Ellos han sido los
encargados de seleccionar los mejo-

_res quesos de 2022 de los mas de

4.000 presentados, entre los que han
destacado un afio mas los quesos

‘vascos y navarros de la Denomina-

cién Idiazabal por su alta calidad.
En total 21 queserias de Idiazabal
hanlogrado un gran éxito internacio-
nal, obteniendo 34 medallas para 34
quesos; 5 de oro {tres de ellas para Ala-
va), 7 medalias de plata (dos de ellas
para Alava)y 22 de bronce (cuatro de
ellas para Alava) en la 34 edicién del
‘World Chese Awards celebrado en
Gales. .

* Entre los premiados también ha
destacado el queso Idiazabal de la
queseria La Leze, que vuelve a estar
entre los mejores del mundo con
una medalla de platay otra de bron-
ce. Y la queseria Julen Karasatorre
de la localidad alavesa de Arriola,
que se ha traido una medalla de pla-
ta para su queso con Denominacién
de Origen Calificada Idiazabal, de
elaboraci6n propia con leche proce-
dente de su rebafio de oveja latxa.
Sinolvidarla queseria Azkarra, con
una medalla de bronce. Pertenece a
la Denominacion de origen Idiazabal
que nacié en 1987 para defender al
pastor de ovejas latxasy carranzanas
y al elaborador del auténtico queso
Idiazabal, y garantizar al consumidor
su origen y calidad. Tanto la produc-
cién de la leche como del queso la
desarrollan siempre dentro del Pais
Vasco, en concreto desde la localidad
alavesa de Galarreta. -B, Martin






