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écord de participacién,
cincuenta bodegas, nue-
! vo escenario, el restauran-
te Delicatto, y una jornada para
presentar los resultados de la co-
secha 2022, en horario ampliado
para profesionales —de 11.30 a

14.30 yde 17 a 19 horas—y para’

el ptiblico en general ~de 19 a
21.30 horas—. Son las novedades
de la XXV fiesta de presentacion
de afiada, que organiza la Asocia-
cién de Bodegas Familiares de Rio-
jay que ayer presento su coordina-
dora, Ana Jiménez, acompafiada
de Miguel Eguiluz (Bodegas Cu-

pani, San Vicente) y de Ricardo "

Fernandez (Abeica, Abalos).

Dos jovenes que forman parte
de la nueva generacién de viticul-
tores de Rioja, que ya estd dando
mucho que hablary con quienes la
asociacion ha querido mostrar es-
tas nuevas ideas, la frescura y el
talento.de la nueva ‘hornada’ de

bodegueros: «Es un movimiento

que poco a poco estd cuajando y
despertando interés entre los pro-
fesionales, aunque tampoco esta-
mos inventando nada, sino cone-
ciendo nuestros vifiedos para in-
tentar expresarlos en toda su am-
plitud a través de los vinos», ex-
plico Ricardo Fernandez.
Precisamente; Bodegas Fami-
liares ha recurrido a una imagen

de impacto, con un actor que cum- -

ple también 25 afios como prota-
gonista: «Somos tradicién artesa-
nal en la elaboracion, pero tam-
bién trabajamos con la idea de
‘otra Rioj&, que pone mas el acen-
to en la diversidad de la regién vi-
ticola y en la que importa mucho
mas la madera de las cepas que
la de las barricas», indico Ana Ji-
ménez.,

En este sentido, la distribucién
de las 50 bodegas en los salones
del Delicatto seguira una comar-

Nuevalmageny Rusvo
crianza deFaystino’

1.5 RIOMA. Bodegas Faustino,
marca de Familia Martinez
Zabala, presenta una nueva
imagen para su vino de
crianza, con nueva etique-
ta, que une el clsico retra-

to de Rembrandt, con uno
contemporaneo como es
la ‘F’ de Faustino. Ade-
' més, Bodegas Faustino
lanza un nuevo crianza
Edicién Limitada, que in-
corpora la uva maturana
tinta, para un vino con
mas volumen y potencia
que lo diferencia del
_crianza tradicional.

. rarelanzan aquella ilusion

LOE DATOS

» Lunes 27 de marzo. Fiesta

presentacién de la afiada 2022, -

con récord de participacion (50
bodegas) y nuevo escenario en
los salones del Restaurante De-
licatto.

» Profesionales, De11.304a
14.30yde 17 a19 horas en ex-
clusiva para profesionales con -
invitacidn previa.

1 Pablico. A partir delas19
horas hasta las 21.30.

& Precios. 13 euros en venta
anticipada, con copa incluida y
ia posibilidad de catar los vinos
que se deseen (en las redes so-
ciales de la Asociacion de Bode-
gas Familiares de Rioja). 15 eu-
ros en el propio Delicatto hasta
agotar aforo,

calizacion por zonas, desde las la-
deras de Yerga a la zona mas oc-
cidental de los Obarenes, pasan-
do por ia Sonsierra o los valles del
Najerilla, del Iregua y del Leza en-
tre otros: «Queremos que la gente
pueda conocer en toda su ampli-
tud las caracteristicas de la cose-
cha, en una regién viticola extraor-
dinariamente diversa como Rio-

jay enlaque dificilmente se pue-
de hablar de homogeneidady, de-
tallé Jiménez.

Una afiada, la 2022, que no fue
precisamente facil: «El verano fue
tremendo, con varias olas de ca-
lor, y la verdad es que fue muy di-
ficil interpretar lo que estaba pa-
sando», explicé Miguel Eguiluz,
de Cupani, «En nuestro caso, en

LAS ERASES

Miguel Eguiluz

«Elverano fue tremendoy
no resulté facil interpretar
1o que estaba pasando
para decidir la vendimia»

RicardoFerndndez

«Las propuestas delas
nuevas generaciones estan
cuajando y desperiando el
interés de los profesionales»

Ana Siménez

30

«Queremos que la gente
pueda conocer en toda su
amplitud una cosecha que
nada tiene de homogénea»

San Vicente —afiadié— tuvimos que
adelantar la vendimia para man-~
tener la frescura de los vinos y, al
final, el resultado ha sido mucho
mas que satisfactorio». En este

" sentido, tanto Eguiluz como Fer-

néndez destacaron la importan-

" cia de trabajar los vifiedos propios

para la toma de decisiones: «Si
algo pedia esta cosecha era pre-

- cisién para elegir los momentos

de vendimia, incluso parcela por
parcela», indicaron.

Lafiesta

El horario par4 el ptiblico comien-
za alas 19 horas (hasta las 21.30)
dellunes 27 de marzoy se podran
catar los vinos de las 50 bodegas.
El precio de la copa es de 13 eu-
ros en venta anticipada (en las re-
des sociales de la asociacion) y de
15 para la venta directa en la pro-
pia entrada del restaurante Deli-
catto hasta agotar existencias: «So-
mos muchas bodegas, pero hay
varias que elaboran apenas 10,000
litros, asi que habri un aforo ma-
ximoy una venta limitada», avan-
z6 Jiménez.

Respecto al &mbito profesional,
la coordinadora de la asociacion
indicd que «estd ya confirmada
gran parte de la hosteleria local y
también contaremos con un buen
nimero de profesionales de pro-
vincias vecinas».

Nueves vinos e imagen
dePuentedelEa

LA R0JA, Puente del Ea, bo-
dega 'boutique’ ubicada a
orillas del rio Ea en Saja-
zarra, renueva completa-
mente su identidad grafi-
¢a con NUevos vinos e ima-
gen. Puente del Ea nacié
en 2001 promovida por un -
grupo de amigos que aho-

cOn Un NUEVO Proyecto ¢on vinos
de vifiedos de la comarca de Sa-
jazarra con la firma de
Julien Viaud, ingeniero
agrénomo, enélogo y con-
- sultor, que formd diiran-
te 15 afios del equipo de
"Michel Rolland. Junto a
Julien trabaja la riojana
Ana Gonzalo como ené-
loga principal. Coraz,
Saiaz y Obar son las nue-
vas marcas, vinculadas a
parajes y al territorio de
la nueva Puente del Ea.

Gran Oro para Tardn
Reserva en Mundus Vind

LA R10JA, Taron Re-
serva 2016 ha sido
galardonado con el
maximo reconoci-
miento, la Medalla
Gran Oro, en el con-
curso internacional
Mundus Vini. Sélo 70
vinos (el 1%) han lo-
grado el Gran Oro.




