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LA RlQJA

La-maxima distincion de

LAS ULTIMAS COSBCHAS

para una cosecha, se le resiste a
la Denominacion de Origen Ca-
lificada (DOCa) Rioja. Ya encade-
na tres afos con un peldario in-
ferior por¢ue ayer el pleno del
Consejo Regulador ratifico la pro-
puesta de los servicios téenicos y
atribuy¢ la puntuacion de «muy
buena» a la vendimia de 2022.
Aungue la Casa del Vino de La-
guardia hace un mes y medio s{
calificd de «excelentes» los vinos
de la zona de Rioja Alavesa, las
conclusiones exiraidas por las
estaciones enologicas de Haroy
Olite en base a los analisis de
muestras no han ido en esa mis-
ma linea. Y la nota conjunta se
ha quedado en «muy buena».

Sin embargp, el Consejo si des-
taca el «alto potencial» que ten-
drén los vinos de guarda de la 0l-
tima cosecha, «cuyo seguimien-
to y reevaluacién cuando salgan
al mercado daran un resultado

_ sobresaliente». En este sentido,
el presidente de la DOCa Rioja,
Fernando Ezquerro, incidié en
que los resultados obtenidos en
la pasada anada y el hecho de
contar con «tanta diversidad y
excelencia en'los vinos institu-
cionales ~ayer también se eligie-
ron los ocho, de un total de 61
aspirantes, que representaran al
Consejo en 2023— ponen en va-
lor €l trabajo realizado por los vi-
ticultores y bodegueros de esta
Denominacién». Porque, prosi-
gue, «apuestan por la calidad y
la atitoexigencia, generando va-
lor y buscando la mejora conti-
nua, algo implicito en el ADN de
Rioja».

Ala calificacién de «muy bue-
na» se ha llegado tras un exhaus-
tivo proceso de analisis de un to-
tal de 5.102 muestras —cifra su-
perior a la de un afio antes, cuan-
do se examinaron 5.025—, En li-
nea con el «alto nivel de exigen-
cia» que la DOCa Rioja aplica a
sus procesos de certificacién, el

sisterna de calificacion de la afa-
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La Denominacion eligié
ayer los ocho vinos
institucionales que
representaran a Rioja
durante este 2023
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da también es «de los més rigu-
rosos que existen» y cuenta con
un panel de cata de 120 profe-
sionales. Cada muestra de vino
es catada por cinco jueces con lo
que se emiten mas de 25.500 va-
loraciones sensoriales. El obje-
tivo dltimo es «buscar y garanti-
zar la méxima autenticidad a

consuimidores y profesionales».

88 dfas de campaiia
Durante el pleno de ayer se hizo

un balance de la cosecha y se én--

salz6 la gran calidad de los vinos;
con especial énfasis en la «mar-
cada definicién territorial» que
fue més acusada en la tltima

. campania debido a las condicio-

nes climéticas tan diferentes en
las que se desarrollé la fase de
maduracién. «El balance de la
vendimia nos permite recordar
lo exigentes que fueron las con-

Temporeros recogen uva en la vendimia de 2022. s. TErcero

diciones meteoroldgicas para €l

- vifiedo. Porque se dio un ciclo ve-

getativo rauy répido, con un acor-
tamiento entre los estados feno-
l6gicos, con altas temperaturas
desde mayo hasta el final de ci-
cloy con una escasez de preci-
pitaciones que no varié hasta el
mes de agosto», explico el direc-
tor del 6rgano de Control del Con-
sejo Regulador, Pablo Franco.
Esa falta de lluvia también de-
rivo en una ausencia de enfer-
medades fingicas como la bo-
{rytis «y permitio unas extraordi-
narias condiciones sanitarias du-
rante todo el ciclo», afiadié Fran-
co. En su andlisis también des-
taco el prematuro inicio de la
ultima vendimia, el 10 de agos-
to, y su extensa duracién porque
se prolongé durante 88 dias.
En relacidn con los valores

" analiticos, los vinos elaborados

con las uvas de 2022 han tenido
una graduacion alcoholica «mo-
derada» —-menor que los tltimos
aios—y su pHy acidez total se
muestran en valores «similares»

. alos habituales en'las recientes
.cosechas. Y por colores; la valo-

racion sensorial «también es muy
positivo», destacan en el Conse-
jo Regulador de Riojd.

- Los tintos han destacado por
la intensidad del color y el aro-
ma, sobresaliendo la gama de
fruta negra y sorprendiendo su
frescor. Y en boca destaca su «alta
carga polifenolica, lo que les con-
fiere un relévante potencial eno-
16gico apoyado por unos taninos
finos e intensos» y ello permite
a los vinos envejecer bien. Los
blancos y rosados, por su parte,
«evolucionan adecuadamente.’
Tienen una correcta definicién
aromdtica y una sorprendente
frescura. Son muy armoniosos»,

Blanco genérico 2022

= El Lagar de
Cayo se elabora
con tempranillo
blanco y tras una
maceracién en
frio para obtener
los mejores aro-
mas de las pieles.
Combina aromas
tropicales y citri-
cos. En paladar es
fresco y untuoso.

Blanco fermentado barrica 2019

= Viura 100%, co-
lor amarillo paji-

- zo, brillante y con

ligeros tonos oro
palido. Aromas
dulces al princi-
ploy segtin se
abre, a copa mo-
vida, aparecen
arornas a merme-
lada de pifia y flo-
res de almendro.

LGS VIRGOS INSTITUCIONALES DE 2022 Y LAS BODEGAS GUE LOS BLABORAN

Ak {
» Elaborado con
uva 100% garna-
cha de lagrimay
por el tradicional
método de san-
grado por gravé-
dad. Aromasa
frutillos rojos,
fresas, gominolas
o caramelos de

- violeta. Frescoy

con rica acidez.

Rosado gendiico 2022

Finto genésico2022

# Vino de mace-
racién carbénica.
De nombre Aune-
cido, es un tinto
aromatizadoy
afrutado. Elabo-
rado tras vendi-
mia manualy
mediante el mé-
todo tradicional
de vinificacion de
racimos enteros.

Tinto crianza 2020

& Elaborado al
100% con uva
tempranillo pro-
cedente de vifie-
dos de 40 afios
ubicados en Aba-
los y San Vicente.
Madurado en ba-
rrica, tiene color
rojo picota con
matices viold-
ceos.

Tintoreserva2019

»Tielie tempra- -
nillo y garnacha.
Color rojo rubi
con destellos-gra-
nates. Aromas de
fruta roja madu-
ra, regaliz o espe-
cias dulces (vaini-
1la). Entrada en
boca facil y golo-
sa. Buena acidez,

invita a beber.

Tinto granreserva20is

7 Prima la varie-
dad tempranillo
(86%). Ha enveje~
cido 34 meses en
barricas de roble
francés y ameri- -
cano. Atractivo
color rojo rubi.
Aroma a fruta ne-

gra madurayre- -

cuerdos a café,
cacao o regaliz: '

Espumosoreserva 2019

» Color amarillo
péalidoy con mati-
ces pajizos. Inten-
soyfrescoala
nariz, con notas
de frutos rojos,
blancos y citricos.
En boca resulta
fresco, amable,
vibrante y armo-
nioso. Ha enveje-
cido 24 meses.




