Los secretos de las uvas

En este pequeiio
municipio se cultivan
13.149 metros de
vifiedos que datan de
principios del siglo XX.
Un «tesoro» enologico

ANDER CARAZO
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vITORIA Salvadora cumnplié el jue-
ves 97 afos y eso le convierte en la
vecina mas veterana de Navari-
das. Pero un cuarto de siglo antes
de que ella naciese, en el entorno
de este municipio riojanoalavés
va crecian 13.149 metros cuadra-
dos de vifiedos que en la actuali-
dad persisten. Una de las parce-
las mds antiguas tal vez sea la que
Heliodoro dispuso a principios

del siglo XX en el paraje de Lava- .

lle-con ia esperanza de producir
vino suficiente para poder enviar-
le alguna ‘pesetilla’ a su hijo Ti-
burcio, que estaba a punto de cum-
plir el servicio militar. Esa refe-
rencia sobre el bisabuelo y abue-
lo de su difunta esposa le sirven
a José Ignacio Olivan, responsa-
ble de Vifia Placido, para calcular
que esas vifias empezaron a echar
raices en la primera década de
1900.

Son verdaderos supervivien-
tes. Han resistido a los Gltimos co-
letazos de la filoxera, la Guerra Ci-
vil, los pesticidas y las innumera-
bles crisis econémicas que desde
entonces ha sufrido el negocio vi-
tivinicola. Aunque su rendimien-
to sea mucho més reducido, aho-
ra les toca lidiar con ese panora-
ma en el que se prima la cantidad
sobre la calidad por la caida en las
ventas. Y es que en una parcela
de vifiedo joven se pueden supe-
rar facilmente los 6.500 kilogra-
mos por hectdrea, mientras que
en las més afejas —aquellas a par-
tir de cuarenta afios~ cuesta al-
canzar las 4.000 kilos siempre de-
pendiendo de cémo se cuide.

«Me da mds placer que dinero.
El mayor beneficio que me repor-
ta el vinedo antiguo es que alguien
pruebe una botella y exclame: ‘jo-
der, qué buena esta’», comenta
Olivan. En una de las parcelas mas
viejas, se recogid el 20% de la uva
—el resto se tird al suelo para que
sirva de abono- y entre ellas se
hizo una seleccion de 700 kilos de
uva que se desgrand a mano para
fermentarlos. Un duro trabajo para
apenas 500 botellas. La vendimia
practicamente convertida en ta-
rea de artesanfa.

;Y qué aporta esa veteraniaa
las uvas y los vinos? Los respon-
sables del Servicio de Viticultura
y Enologia de la Diputacion, que
tienen su ‘cuartel general’ en la

‘centenarias de Navaridas

Casa del Vino de Laguardia, expli-
can que la longitud de las rafces
y el volumen de madera hacen
que estos vifiedos viejos sean ca-
paces de «explorar» una gran su-
perficie de tierra, que les permite
«almacenar agua y nutrientesen
cantidad para resistir en mejores

condiciones situaciones dificiles».
Algo que confirma el bodeguero
Juan Luis Cafias, que analizé en
el Ingtituto de Ciencias de la Vid
y del Vino aguelias cepas que me-
jor estaban aguantando los envi-
tes del cambio climatico y descu-
brieron que eran las mas antiguas.

Estas vifias alcanzan, segan los
expertos endlogos de la Diputa-
cidn, la maduracién en las mejo-,
res condiciones. «Es por lo que los
vinos resultantes de las uvas de
este tipo son mas equilibrados, fi-
nos, estructurados y con aromas
mads complejos e intensos», afir-
man. «Son vinos que saben mas
a frutos rojos como frambuesas o

L.as manos de Vifiegra sujetan un racimo de uvas de un vifiedo viejo. 1.1,

LAS CLAVES

JOSE IGNACIO OLIVAN

«Me da mas placer que
dinero. El mayor beneficio
es que alguien lo pruebe y
exclame ‘qué bueno estd’»

JUAN ANTONIO VINEGRA

«Son vinos con sabores
parecidos a frambuesas o
moras. Al ser pequefias
uvas tienen mas taninos»
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moras y los granos al ser més pe-
quenos tienen menos pulpa y mas
taninos en el pellejo», describe
Juan Antonic Vifiegra, de Bode-
gas Viflegra, que dispone de dos
parcelas centenarias en Valdesan-
juan y Conjuro, ambos parajes de
Navaridas.

E11,85% de Rioja Alavesa

Los datos demuestran que en este
pequefio municipio es donde es-
tan las cepas mas viejas, pero se
comprueba como fue extendién-
dose por toda la comarca con el
paso de los afos. En total hay 250
hectareas activas anteriores a
1923, €1 1,85% del total de Rioja
Alavesa, que sobre todo se con-
centran alrededor de Laguardia,
Navaridas, Leza, Villabuena, El-
ciego y Sarnaniego. ;Por qué? «Esta
ha sido una zona viticola de toda
la vida a diferencia de otros pun-
tos que eran mas cerealistas», evi-
dencia Olivan. Se puede dar la cir-
cunstancia de que algunas cepas
incluso tengan mas afos de los
oficialmente registrados porque
estos se fijaron en los setenta ti-
rando de ia memoria de los luga-
refios, Cambiar esas fechas es
complicado al necesitar de nume-
rosa documentacioén para justifi-
carlo.

Una tarea ardua para unos pro-
ductores que deben ocuparse en
mimar estos vifiedos que son «ver-
daderos tesoros», ensalza Canas.
«Prescindir de ellos es como eli-
minar un trozo de Ia histaria», la-
menta Juan Antonio Vifiegra.
«Cuando una vifia es arrancada
se da la espalda a nuestro pasado
v se priva a generaciones futuras
de un patrimonio y riqueza natu-
raly cultural digna de conserva-
cidn», defienden los responsables
de la Casa del Vino de Laguardia,
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Caminando enire centenarios.
José Ignacio Olivén, en su parcela en el
municipio de Navaridas. icon martin

EN SU CONTEXTO

hectareas de vifiedos tiene re-
gistradas la Diputacion. Sobre
todo en Oion (1.352), Lahasti-
da (1.178), Lanciego (1.166) y
Elciego (1.118).

De principios
del siglo XX

Sibien se puede considerar un
vifiedo viejo a partir de los 40
afios, siempre segun el caso
particular, en Navaridas hay
algunas cepas que datan de
1904, 1905 y 1907.

es cuando se observa el ‘boom’
de los vifiedos gue atn se con-
servany ya se extiende por
toda Rioja Alavesa.

Unas cepas con 100
afios de historia

Sobre todo las hay en Laguar-
dia (73,6 hectéreas), Navaridas
(41,4), Leza (30,2) y Samaniego

'(23,1). En aquella época, otras

zonas de la cuadrilla se dedi-
caban mds concretamente al
cereal.

Ayuda foral para diferenciarse
del resto de la DOCa Rioja

A, CARAZO

VITORIA. El cultivo de vifiedos
viejos tiene un bajo rendirnien-
to y es complicado de tratar, ya
que crece en parcelas pequeiias,
con calles estrechas y en oca-
siones con tipografia quebrada
y pedregosa. Aun asi, hay mu-
chos productores que apuestan
por este tipo de cultivo por la
singularidad de sus vinos. Para
que esta practica no desaparez-
ca, la Diputacion de Alava cuen-
ta con una linea de ayudas que
busca fomentar la diferencia-
cion frente al resto de la Deno-
minacién de Origen Calificada
(DOCa) Rioja.

«Los vifiedos viejos son siste-
mas agrarios de alto valor tan-
to natural como productivo y un
reservorio de material genético
que nos diferencia por su espe-
cificidad, sus connotaciones de
territorio, su alta capacidad
adaptativa a las condiciones na-
turales y climadticas adversas
frente al cambio climatico y que
contribuye a garantizar el man-
tenimiento y desarrollo futuro
del vifiedo alavés», explica la di-
putada foral de Sostenibilidad,

Medio Natural y Agricultura,
Amaia Barredo. «En general, es-
tos vifiedos por sus caracteris-
ticas de rusticidad, baja produc-
tividad y alta diversidad son un
factor muy importante en la ela-
boracién de vinos de calidad di-
ferenciada, lo que también es
una oportunidad», incide.

Para defender ese modelo, se
han repartido 272,762 euros en-
tre 266 explotaciones para la
conservacion de este sistema
como «componente basico del
paisaje tradicional y de estos sis-
temas agrarios propios de Rioja
Alavesa, asi como el manteni-
miento y desarrollo de una pro-
duccién de calidad superior y
diferenciada como viene sien-
do tradicional en esta comar-
can.

Segtin los datos de Ia Diputa-
cioén, Rioja Alavesa dispone de
13.582 hectareas de vifiedo y
250 de ellas superan los cien
anos. Es decir, un 1,8% de los
que se congervan tiene un siglo
de edad, aunque se puede con-
siderar viejo si superan los 40
afios. En el resto de la DOCa ob-
viamente hay vifiedos centena-
rios, pero no tantos.

TARTALO

1SEMANA DE LO FANTASTICO EN LAS ARTES EN VITORIA-GASTEIZ.

xHog d,omngo 12 de noviembre de 2023

www.tartalogasteiz.com

10:00-14:00 Concurso de disfraces de temética fantastica «Cosplay» (Casa cultura Ignacio Aldecoa)

16:00-17:30  «El comic o noveno arte en lo fantsstico». Mesa redonda de artistas (Montehermoso)

17:30-18:30  «Si cuentas con artistas, puedes hacer una pelicula de género fantéstico».
Mesa redoncla de artistas (Montehermoso)

19:00-20:00 Clausura de TARTALO - Con José Urufiuela Udal Dantza Kontserbatorioay
la entrega del «Premio honorifico Tartalo» aBernardo Atxaga (Museo Artiurm)
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14:00-14:30 Aurreskudehonor a los galardonados (Casa cultura Ignacio Aldecoa)
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