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Afio de fundacién 1861 » Contacto www.bodegasfaustino.com

El Iegado de Faustino
con el sello de Foster

Maqueta del centro de
visitantes que proyecta

Bodegas Faustino en

Oy6n, integrado en el

vifiedo.
NS

Sostenibilidad e innovacion cobran
protagonismo en el edificio que proyecta
el arquitecto britanico en Oyon

y que estara listo en la proxima vendimia

FAUSTING ICON

Reserva 2017 Seleccién especial

95% tempranitlo y 5% graciano.
Vendimia manual.

Crianza en barrica

de roble francés durante

18 meses. 29€

2 JUAN C. BERDONCES

uatro pilares éﬁje-
tan la historia de
una bodega que

suma ya 162 afios. Sosteni-
bilidad, innovacién, familia
y vifiedo son esos ejes de la
Familia Martinez Zabala que
ahora van a reflejarse en el
proyecto gue los duenos de
Bodegas Faustino en Oydn
han puesto en manos de
Norman Foster. A sus 88
anos, el prestigioso arqui-
tecto «sigue siendo un ge-
nio y nos va a dar las solu-
ciones que requerimos»,
asegura la consejera dele-
gada de la firma, Lourdes
Martinez Zabala.

La construccidn de un
edificio integrado en el vi-
fiedo y concebido como cen-
tro de visitantes y para el
enoturismo—pory para el
vino- que se pondré en fun-
cionamiento de cara ala
proxima vendimia, serd el
colofén de ‘Legado Bodegas
Faustino' —asi se denomina
¢l complejo arquitecténico—.
La cuarta generacion de la
familia quiere dejar una he-
rencia «en nuestro pueblo
y qué mejor que hacerlo en
la bodega que lleva el nom-
bre de nuestro padre y abue-
lo, ahi donde empez6 todo»,
Han invertido 15 millones
de euros para transformar
las actuales instalaciones
con dos premisas claras: te-

Faustino [, el gran
reserva de Rioja
més vendido en el
mundo, cumple
60 anos en 2024

La bodega trabaja
para potenciar el
envejecimiento de
Sus Vinos

ner una mejor funcionali-
dad y una mayor eficiencia
energética.

Asi, se han cubierto con
vegetales todas las fachadas
para ayudar a mantener una
temperatura optima en el
interior, también se ha apli-
cado un nuevo color a todo
el exterior —pavimentos in-
cluidos— para neutralizar la
absorcién del calory se han
colocado placas solares. Y
de puertas adentro, la bo-
dega tiene una nueva nave

de elaboracion «con tecno-
logias diferenciadoras para
vinos blancos y tintos de
muy alta calidad». Asi, usa-
rén tolvas inclinadas o mi-
nimizaran la entrada de oxi-
geno en las trasiegas de vino,
siempre con el proposito de
«con la mejor uva obtener
mejores vinos».

El nuevo edificio tendra
entre sus elementos mas ca-
racteristicos un arco de ma-
dera antifunicular -inspi-
rado en la abadia cistercien-

se de Cafias— para maximi-
zar el rendimiento estruc-
tural del edificio y utilizar
el uso de materiales con
huella de carbono cero. Sos-
tenibilidad e innovacioén en
estado puro. La cubierta serd
un amplio techo de vidrio
con tecnologfa fotovoltaica
que permitird consumir solo
el 20% de la energia que ge-
nerey destinar el otro 80%
a alimentar al resto de la bo-
dega, logrando ser autosu-
ficientes energéticamente.

Estudio de los suelos
«Hay que cuidar el plane-
ta», sostiene Lourdes Mar-
tinez Zabala. «El cambio cli-
matico nos esta generando
mucha incertidumbre»,
apunta el endlogo Juan José
Diez, que plantea como prin-
cipales objetivos de la bo-
dega «aumentar el poten-
cial de envejecimiento de
nuestros vinos y mantener
el secreto de la longevidad
de Faustino I», el gran re-
serva de Rioja mas vendido
en el mundo y que en 2024
cumplird 60 aiios.

En el vinedo, Ricardo
Goni, director de viticultu-
ra, asegura que «estamos en
permanernte evoluciony es-
tudio de los suelos». La va-
riedad tempranillo la traba-
jan mas en Laguardia mien-
tras que en Oy6n se centran
en la garnacha, el graciano,
la malvasia o el mazuelo.




