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La intuicion de unas
viuras emblematicas

Acontracoriente, los Martinez Bujanda
plantaron viura hace medio sigloenun
paraje de envidiables condiciones, Finca
Alto Cantabria, que domina Logrofio desde
lo altoy refleja la identidad de Valdemar

CONDE VALDEMAR

Finca Alto Cantabria

Viura de un vifiedo singular de
50 afios. Fermentacion en acero
Inoxidable y barrica y posterior
crianza sobre lfas en barrica.

19,95€

:: SERGIO MARTINEZ

1 camino que se ele-

va hacia el Monte

Cantabria es ruta
habitual para muchos lo-
grofieses Gile pasean a aso-
marse junto al yacimien-
to al horizonte de la ciu-
dad. También de esos pe-
regrinos que rodean la
cima en su ruta hacia San-
tiago. Pero pocos saben
que tomando un pequeio
desvio, unos metros mas
arriba, domando el perfil
de la cumbre, se encuen-
tra el germen de uno de los
blancos mas apreciados de
Rioja. Finca Alto Cantabria
es el ojito derecho de Bo-
degas Valdemar, y no es
para menos, un vifiedo sin-
gular donde, ante la incre-
dulidad de muchos, los
Martinez Bujanda planta-

ron viura hace medio si-
glo.

«A mi padre y a mi abue-
1o les tacharon de auténti-
cos locos», explica Ana
Martinez Bujanda al recor-
dar los origenes de la Fin-
ca Alto Cantabria, un terre-
no que paso décadas en la
familia hasta encontrar su
destino en 1975: «Mi pa-
dre es un enamorado de los
blancos y queria demos-
trar que en Rioja se podian
hacer grandes blancos; mi
abuelo, por su parte, tenia
la intuicién de que esta fin-
ca los daria, que serfa bue-
na para la viura. El tiempo
ha demostrado que tenian
razén».

La siguiente apuesta, fer-
mentar el blanco en barri-
ca, que les convirtié en los
anos ochenta en pioneros a
nivel nacional en una for-

mula que hoy en dia es ten-
dencia. Para entender esa
intuici6én hay gue profun-
dizar en esa tierra regada
de cantos del antiguo lecho
del Ebro. «La placa de sue-
lo explorable es escasa,
poco més de un metro an-
tes de llegar a la roca ma-
dre, con unos carbonatos
propios de estos suelos cal-
careos que mantienen me-
jor la acidez de lauvay lo
notamos en frescor, salini-
dad y sapidez, son vinos sa-
brosos», apunta Antonio

La fermentacién
del blanco en
barrica les
convirtié en
pioneros en los 80

Orte, director técnico de la
bodega, incidiendo en que
«el suelo es una huella que
hace a los vinos reconoci-
bles y unicos».

Tampoco hace falta ex-
cavar para apreciar una
parcela que abraza los cua-
tro vientos, expuesta al sol
y aireada, en una planicie
120 metros por encima de
la ciudad, con escasa inci~
dencia de heladas... Cues-
tiones que derivan en una
envidiable sanidad y en su
caracter. «Este vifiedo tie-
ne algo que no tienen
otros», subraya Ana Mar-
tinez Bujanda. «Casi cual-
quier cosa que hagas con
estas uvas va a ser de cali-
dad», tercia Antonio Orte,
si bien su liston estd alto.

Y del fruto del tnico vi-
fedo singular de Logrofio,
rodeado de historia, nace

Conde Valdemar Finca Alto
Cantabria, un blanco exito-
s0, que refrenda las pecu-
liaridades del ‘terroir’. «Si
a Bodegas Valdemar le qui-
tas este vino le quitas su
esencia. Nos define, mues-
tra nuestro caricter inno-
vador, nuestra filosofia», re-
calca Ana Martinez Bujanda.

Ocho hectireas de viura
dan para mucho, también

para elaborar un espumo-
so que apenas se ha dejado
ver por su produccion limi-

tada, pero que ha acaparado
reconocimientos. «Tenia-
mos la materia primayla
inguietud», comenta Orte,
«y queriamos hacer un es-
pumoso excelente, el mejor
posible», afiade Martinez
Bujanda. Un gran afiada con
40 meses de crianza en bo-
tella que volvera al merca-

do el préximo aiio.
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