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Mejor Sumiller de la ‘Otra Rioja’,
dotado con 5.000 euros-en pre-
mios (3.000 pard el primer clasi-
ficado, 1.000 para el segundo y
dos accésit de 500 euros para ter-
cero y cuarto), un concurso de
cata ciega dirigido exclusivamen-
te a profesionales en activo que
se celebrara en Logroio el pro-
ximo 18 de marzo. Ana Jiménez,
gerente de la asociacién bode-
guera, Alberto Torroba, CEC de
Argraf, y Pedro Salguero, exvee-
dor jubilado del Consejo Regula-
dor con mas de 35 anos de expe-
riencia y director técnico del con-
curso, presentaron esta iniciati-
va cuyo objetivo es dar a conocer
mas en profundidad la region vi-
ticola: «E1 80% del vino Rioja lo
comercializan entre 40 grandes
bodegas, la ‘Otra Rioja’ es la de
ias bodegas familiares que pone-
mos nombre y apellido a las co-
marcas, a los pueblos y a los vi-
fedos de la region viticola», ex-
plicd Hménez.

Elreto paralos profesmnales
o es facil, ya que lo que se propo-
ne es adivinar en cata ciega la
procedencia de los vinos por sie-
te comarcas geograficas (vifiedos
del Oja ¥ Tirdn, Najeriila, Iregua
y el Leza, la Sonsierra, Riberas
del Ebro de La Rioja Alta, Ribe-
ras de La Rioja Baja y Navarray
Sierras de La Rioja Baja): «Desde
hace afios estamos trabajando, y
asi agrupamos a nuestras bode-
gas en las ferias, con estas comar-
cas, que superan la tradicional
division administrativa, incluso
politica de Rioja, con gran acep-
tacion entre prescriptores y pro-
fesionales», indico la gerente de
Bodegas Familiares.

De hecho, el concurso, pese a
que no se habia presentado pi-
blicamente hasta hoy, cuenta ya
con presencia confirmada de res-
taurantes tres estrechas Miche-
lin como Azurmendio Arzakoel

Pedro Salgtiero, director técnico del concurso, Ana Jiménez y Alberto Torroba (ARGRAF). Justo rRopricusz

EL COMCURSD

¥ Fecha y lugar. Dia 18 de mar-
70 en el Restaurante Delicatto
(Logrofio).

»Método. Adi-
vinar en cata
ciega zona geo-
grafica (3 pun-
tos), variedad
de uva (2 pun-
tos) y estilo de
elaboracién (1).

» Mds info e
inscripcones.
En www.laotra- §
rioja.com.

 Premios ARGRAF. 3.000 eu-
ros al primer clasificado, 1.000
euros para el segundo y dos .
accésit de 500 euros.

dos estrellas local de Venta de
Moncalvillo, entre ofros: «No que-
remos presionar a nadie», afia-
di6 entre risas Ana Jiménez, «pero

esto estd abierto a cualquier pro-
fesional en activo y seguro que
tenemos sorpresas».

Salguero detallo que, ademas
de zona, los catadores deberan
adivinar la variedad de uva, siem-
pre dentro de las autdctonas de
Rioja, y también el método de ela-
boracién: «Habra dos tandas cla-
sificatorias, para las que hemos
seleccionado-ocho vinos de bo-
degas familiares tratando de que,
més alld de su precio o su propia
calidad, reflejen las identidades
de zona, aungue también coloca-
remos algtn infilirado para des-
pistar un poco y pasar un-buen

- rato con los profesionales».

Los diez mejores de ambas
tandas clasificatorias por pun-
tuacion —zona se valora con tres
puntos, variedad con dos puntos
v uno para el estilo de elabora-
ci6n- pasaran a la final de la que
saldran los ganadores, con otros
ocho vinos en cata ciega: «Argraf
es el primer grupo nacional en
etiquetados de vino, pero tene-
mos también un profundo arrai-
go en este region viticola y tra-

bajamos habitualmente con mu-
chas de estas bodegas familia-
res que precisan disefios e im-
presiones especiales, as{ que no
podiamos faltar en-este primer
CONCUrso que creemos va a ge-
nerar un gran interés entre los
profesionales de Ia hosteleria y
la distribucion», explicé Alberto
Torroba.

Los premios en metalico, des-
de luego, son atractivos, tal y como
detallo Torroba, con esa dotacion
total de 5.000 euros. El concurso
coincidira ademas con la tradi-
cional fiesta de presentacion de
afiada 2023 de Bodegas Familia-
res de Rioja, el préoximo 18 de
marzo. Un evento que, ademas
de a los principales distribuido-
res y restaurantes de la region,
atrae a numerosos profesionales
del norte del pais: «Los vinos de
la cata concurso son, por supues-
to, una minima seleccién de los
que medio centenar de bodegas
ofrecerdn a todos los profesiona-
les, y por la tarde, a los aficiona-
dos que asistan al eventoy, acla-
ra Ana Jiménez.

Franco-Espaiiolasroza
las 65.000 visitas anuales

LA RIOJA. Bodegas Franco-Espa-
fiolas comienza 2024 con el anun-
cio de unos ingresos anuales des-
tacados en 2023 de 1,4 millones
de euros para su drea de enotu-
rismo, lo gue supone un creci-

miento global interanual del 20%,
consolidando su posicionamien-
to con una destacada proyeccion
a nivel nacional e internacional.
La centenaria bodega logrofiesa
recibi6 a 64.938 personas €l afio
pasado, con un aumento del 4%
respecto al afo anterior. El 30%
del total son jovenes (20-35 afios)
y el 70% de los enoturistas son
de origen nacional.

EBTALAD
Cerrado del Castdlo. entre
los mejores del munde

LA RIOJA. El vino Cerrado
del Castilio, de la bodega
Castillo de Cuzcurrita, ha
sido elegido entre los me-
jores del mundo por la lis-
ta ‘Wines of The Year 2023’
de la publicacién britdni-
ca Decanter.

El ranking incluye 113
referencias a nivel mun-
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ba.

dial,-entre ellas Cerrado del Cas-~
tillo 2017, como uno de los me-
jores tres vinos espaiioles, mfor-
mala bodega

El vino se elabora sélo en
arfiadas excepcionales con
uvas'procedentes de vifie-
dos de mas de 40 afios de
la variedad tempranilloy
de cultivo ecoldgico que ro-
dean la propia bodega. De-
canter destaca ‘Cerrado’ por
su estilo «moderno y equi-
librado».

Vinicola Real

-organiza en
- febrero su

Vil Festival de
Relatos Erdticos
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LoGRoNO. Bodegas Vinicola
Real-200 Monges organiza este
mes de febrero (viernes y s-
bado2y3;9y10;y16y17)
su VII Festival de Relatos Eré-
ticos, La iniciativa inchuye una
cena romantica en el comedor
mozarabe de la bodega de Al-
belda, junto con la funcidn de
relatos erdticos en el Salén de
las Tres Damas, con aforo li-
mitado (22 euros la funcioén,
con vinos de la casa, y 65 eu-
ros con cena incluida).

Victoria Siedlecki, actriz y
narradora argentina afincada
en Madrid y directora de la Es-
cuela de Cuentacuentos, susu-
rraré a los asistentes sus rela-
tos los dias 2 y 3 de febrero,
mientras que Maria Fraile, na-
rradora zamorana afincada en
Céceres y y agricultora por
amor, sera la protagonista del
fin de semana del 9y 10 de fe-
brero. El ciclo lo cierra Laura
Moreia, diplomada en Magis-
terio, actriz y narradora oral
profesional desde 2009, los
dias 16y 17.

Bodegas -
Florentino
Martinez convoca
sui tercer concurso
de microrrelatos

LA RIOJA

LOGRONO, Bodegas Florentino
Martinez (Cordovin), convoca
1a 11l edicion del Concurso de
Micorrelatos, con el titulo de
«Lengua y Vino por Origen»,

. con la que se suma a la inicia-

tiva del Valle de la Lengua to-
mando también como protago-
nista el vino y los paisajes del
vifiedo en su entorno.

El concurso gira en torno a
la palabra «origen», que debe-
14 estar en todos los microrre-
latos (43 palabras maximo). La
idea es que el escritor indague
en la historia y el entorno re-
credndose en el juego literario.
El microrrelato ganador ird im-
preso en la etiqueta del vino
‘Distercio’ elaborado por Flo-
rentino Martinez y el primer

‘premio es un alojamiento en

pensién completa para dos per-
sonas un fin de semana en Hos-
teria de San Millan, visitas a los
monasterios y ala bodega y 500

" euros en vino, Més informacion

en www.florentinomarti-
nez.com.




