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Lostrujales de Lantziego, Moreday Oion han recibido 750.000 kilos de aceitunas, quehan generado
140.000 kitros de aceite de oliva virgen extra @ Ha sido una campaiia de recuperacion vegetaliva

4 Araceli Giarzabal

VITORIA - Las alimazaras de Ojon, La
Equidad de Moreday Erroiz de Lant-
ziego ~es decir, los trujales referen-
tes del sector oleico alavés, adscri-
tos a la Asociacién para la Promo-
cién del Olivo y del Aceite de Rioja
Alavesa, Aprora-han logrado recep-

cionar esta campaia un total de
750.000 kilos de aceitunas de la
variedad aut6ctona arréniz, con los
que han elaborado un total de
140.000 litros de aceite de oliva vir-
gen exira. Se trata de una cantidad
que, aunque implica un aumento
respecto a los 400.000 kilos recogi-
dos en 2023, no ha logrado alcanzar

Tos 900.000 kilos que estirnaban las
previsiones en el inicio de la recogi-
da el pasado noviembre.

Dicho de oiro modo, se han queda-
do al 83% de sus expectativas o capa-
cidad de produccion actual del oli-
var, pero sigue siendo una buena
noticia por lo que ello supone en
materia de recuperacion vegetativa

de los olivos, tras varios afios de
sequia y padecer que, en 2023 les dejo
en un 43% v, en 2024, en un 65%.
“Venimos de dos afios muy malos,
pero este afio hemos logrado elabo-
rar 193.000 litros, y parece que la
cosa mejora”, explica a DIARIO DE
NOTICIAS DE ALAVA, Jestis Eraso,
presidente del-trujal de Moreda.

CLIMATOLOGIA No en vano, si les con-
tintia acompafiando la climatologia
en forma de esa necesaria Huvia, este
2025 ser4 atn mejor, y més tenien-
do en cuenta que en la comarca hay
340 hectéreas de superficie de oli-
vos, pero solo 250 se encuentran en
produccién; y que si en los tilimos

. aflos han estado plantando entre 3
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v 5 hectareas més de olivar, la pre-
visién de ese aiio es de entre 12y 15
hectéreas. A ello hay que sumarle
1as personas interesadas en recupe-
rar los olivares-antiguos abandona-
dos, si bien tendran que pasar enfre
4y 6 afios minimo para que los nue-
vos olivos entren en produccién y
todo ello repercuta en el volurien
final de kilos y de litros.

RENDIMIENTO AL 18% A la hora del
rendimiento final de los kilos reco-
gidos tampoco se ha alcanzado el
20% que se considera normal para
. lavariedad arréniz, sino un 18%, que
aunque pueda parecer poco, al final
.un 2% de un total de 750.000 kilos
suponen en torno a 15.000 litros de
aceite menos. "Para lograr un litro
de aceite se han tenido que usar
seis kilos de aceitunas en lugar de
cinco, por explicarlo de algin
modo. Las olivas han rendido
menosy los costes fijos son los mis-
mos”", matiza Eraso.

" Contodo, no entra en los planes del
sector compensarlo con una subida
del precio. Un asunto critico en Rio-
Jja Alavesa, porque es un aceite vas-
co deverdad, cultivado en pequefias
parcelas, casi familiares y en condi-
ciones extremas, que hace una gran
labor medicambiental, en el senti-
do de quelos olivares se encuentran
en 4reas en las que no se podria

El Post-i%

& Enfre los ocho ylos dlez ewros.
A excepcion de esos aceites
especiales -ecalégicos y Elisko
Label- que tarabién elaboran en
los trujales alaveses, el coste del
litro de aceite de mayor consumo
o convencional se mantendrd
este afio entre los 8 y 10 euros.
Segtin apunta Jestis Eraso, cual-
quier precio por debajo de esos 8
euros supone que “hay alguien
que no esta ganando nada”. Asf
lo asegura alguien que mantiene
esfe culfivo presente en Rioja
Alavesa desde hace 2000 afios
“nor puro carifio’,

plantar otra cosa, y que en la practi-
ca totalidad de los casos sirven de
complemento al vifiedo, ya que no
hay ningiin profesional que se dedi-
que en exclusiva al olivo,

En este sentido, salvo esos aceites
especiales (ecoldgicos y Eusko Label)
que elaboran, tal y como ocurre en
el sector del vino con los crianzas o
reservas, el coste del litro de aceite
de mayor consumo o convencional
se mantendra entre los 8 y 10 euros,
ya que cualquier precio por debajo
de 8 euros "es que hay alguien que
no esta ganando nada”, aseguran
quienes mantienen este cultivo, pre-
sente en Rioja Alavesa desde hace
2.000 afios, “por puro carifio”, y quie-
nes no pierden de vista que “siem-

pre serd como un complemento al .

vifiedo, no como una alternativa al
mismo, porque simple y Hanamen-
te no darfa para vivir, aunque cada
vez se cuidan mas”, ha remarcado el
presidente del trujal de Moreda.

CALIDAD EN AUGE Este tampoco
obvia que las labores de campo en
el olivar no tienen nada que ver con
las de la vifia, “Con las vides hay
que estar pendiente todo el afio,
con los olivos, una vez recogida la
aceituna y elaborado el aceite, te
puedes quedar tranquilo hasta alld
por marzo que tocara podar, aun-
que siempre hay algtin caprichoso
al que le gusta mimar su planta-
cién y aprovechar estos meses para
aplicar esos cuidados extra a sus
olivos”, subraya.

Quiza por ello el sector oleico ala-
vés ha visto reflejada en 1a calidad
sus esfuerzos, pues esa ha sido la
mayor alegria de la presente cam-
paiia. Y es que las primeras catas
estdn arrojando estar ante la mejor
campafia y con diferencia respec-
to a las anteriores, y ello ha impul-
sado a Aprora, por primera vez en
su historia, a animar a los trujales
a presentar el aceite alavés en las
distintas competiciones del sector
oleico, y alguno ya lo ha hecho.
Ahora habra que esperar los resul-
tados. No obstante, quien quiera
comprobar la excelencia del aceite

alavés tendrd una ocasién delujoen -
la X1I Feria del aceite virgen extra de-

Moreda, el préximo 16 de marzo, y
la vispera en Oion. @

Gasteiz On asegura que la
pasada feria dejé “un buen
sabor de boca” peseala
caida de pariicipantes

VITORIA - El bar Erkiaga y 1a bode-
ga Gontés han sido elegidos gana-
dores de 1a tercera edicion de los
Premios Ardoaraba, El ptiblico eli-
g6 a ambos como acreedores de las
distinciones Pintxo favorito y Bode-
ga favorita de entre todos los parti-
cipantes, tanto en carpas como en
los propios locales de hosteleria,

Representantes de ambos estable-
cimientos ganadores recogieron
ayer, en la sede de Gasteiz On en el
corazén del Casco Vigjo gasteiztarra,
el diploma queles acredita comolos
favoritos del ptblico tras destacar
entre un total de 36 bodegas con 134
vinos diferentes, 19 stands o presen-
taciones con 53 ofertas gastronémi-
cas y 60 establecirientos de hoste-
leria y restauracion con 221 ofertas
de vino, meniis y pintxos.

EDICIGN DE LUJO La 17 edicién de
Ardoaraba reunié alrededor de
74.000 personas, Entre las que asis-
tieron a las actividades comple-
mentarias y aquellas que participa-

ron en las encuestas realizadas por
Gasteiz On en espacios singulares,
txoko gastronémico y zonas de
degustacién se han sorteado dos
lotes Gran Bodega Ardoaraba,

compuestos por. una botella de -

cada una de las bodegas participan-
tes en las tres carpas (plaza de La
Provincia, Fueros y Plaza Nueva),
lo que hace un total de 27 botellas
de los mejores vinos de Rioja Ala-
vesa y bodegas invitadas.

Entre todos los votos para elegir
sus favoritos y las respuestas reci-
bidas, han resultado ganadoras
Yoana Tobalina y Marija Blanca
Goémez Garcia, Asimismo, Marta
Véazquez, Lorea Fuertes, Susana
Pérez, Juan José Prieto Molero y
Riko han recibido diferentes
‘Experiencias en Rioja Alavesa’,
cortesia de Ja Ruta del Vino de
Rioja Alavesa, por sus mejores
Momentos Ardoaraba, comparti-
dos en las redes sociales.

ARDOARABA 2024 La edicién

Ardoaraba 2024 ha estado marca-

da por contar con menos dias para
el desarrollo de actividades, al ser
un puente corto, y una muy mala
climatologia. Ambas circunstan-
cias se han reflejado en las visitas
recibidas a la feria. “Teniamos cla-

1o que era imposible alcanzar las
94.000 personas de 2023 y la cifra
de referencia eran los 83.500 del
afio 2019, dltimo en que se celebrd
con parecidas fechas, pero la adver-
sa climatologia llevo a un descen-
5o mayor del previsto, especialmen-
te sAbado tarde y dorningo, lo que
ha supuesto unas 10.000 visitas
menos”, explican desde Gasteiz On.

“Pero a pesar de ello nos ha deja-
doun buen sabor de boca: las bode-
gas han sido fieles a la cita. Todas
las del afio pasado menos unarepe-
tian presencia en stands y se han
sumado nuevas tanto a carpas
como a actividades complementa-
rias; las propuestas paralelas cuen-
tan con respaldo total del publico
ya sea Suminum, maridajes de la
hostelerfa, Gastromuseums de
Euskadi Gastronomika o las catas
en espacios singulases; y el comer-
cio se siente integrado en el evento
a través de Shop And Wine",

Enlineas generales, las tres car-
pas se reparten la ccupacién y
siguen curnpliendo con su efecto
de sacar a la gente a la calle, Las
mafianas son més tranquilas y las
tardes mds aceleradas. El evento
tiene un publico fiel: un 71% ya ha
disfrutado de Ardoaraba en mas
ocasiones, - DNA
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