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Oscar de Marcos pidio
que el consumo de las
botellas de la comarcano
e vea como un cregaloy
y no una «obligacion»

A, CARAZO/ J. M. NAVARRO

LEZA. Cuando el futbolista Oscar
de Marcos (Laguardia, 1989) col-
g6 las botas en junio y le propu-
sieron ser el pregonero de Ia Fies-
ta de la Vendimia pensaba que iba
a ser algo mucho mas sencillo. «No
estd siendo un'aiio facil para el
sector del vino, ni éste ni los an-
teriores, pero vosotros lo sabéis
mucho mejor que yo», sefialé en
la cita celebrada en Leza que cuen-
ta con el patrocinio de EL. CORREO.
«Este es un momento para estar
mads juntos que nunca. Es cuan-
do hay que arrimar el hombro y
comprar vino de Rioja Alavesa.
Los que sirven vino en sus bares
y restaurantes, que apuesten por
la comarca, y silo venian hacien-
do, que lo hagan con mds fuerza»,
reclamo.

Sin embargo, el excapitdn del

FIESTA DE LA VENDIMIA |

«Toca arrimar el hombro
y comprar Rioja Alavesa»

Athletic ~a donde llegd proceden-
te del Alavés en 2009- pidié que
esto no se considere una «obliga-
ci6n», sino un «regalo», «Beber un
vino de Rioja Alavesa es de lo me-

jor que hay, es uno de los mejores
del mundo. Somos Gnicos».

Pero De Marcos, que nunca ha
pedido contacto con sus raices en
la villa amurallada, no dudé en

destacar el enorme esfuerzo que
han hecho los agricultores en los
ltimos meses. «Nunca habia vis-
to a mis amigos y a mi familia ir
tantas veces a tratar las cepas»,
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comentd antes de describir a los
vecinos de la comarca como «tra-
bajadores y humildes».

«En los momentos dificiles es
cuando surgen las mejores ideas.

Marmarra,

Croqueta y Presumida
vuelve con mas sabor y
propuestas gastronomicas
y Con un nuevo nombre
que marca el inicio de una
etapa renovada

%smmos de celebracién! La tien-

da que muchos conocfais como
Croqueta y Presumida sigue més
viva que nunca, y ahora vuelve con
mds ilusién, mds sabor y un nuevo
nombre que marca el inicio de una
etapa muy especial: Marmaira.
Porque, que quede claro, Croqueta
y Presumida no ha cerrado, todo lo
contrario, «hemos renovado nues-
tra tienda para hacerla mas bonita
y acogedora, y hemos ampliado
nuestra oferta con un montén de
novedades que estamos deseando
que probéisy,

Un nuevo rumbo en el que no
pueden faltar sus croquetas, las
de siempre, las que tantos buenos
momentos os han dado. Siguen
siendo las protagonistas, pero aho-
ra llegan acompafiadas de nuevas
variedades que hardn que cada vi-
sita sea un pequeiio festin. A partir
de ahora, Marmarra también ha
preparado una seleccién de pro-

t Alidia Esquivel y Ahinoa Gofil estén al frente de Marmatra, con «mds energia, ilusidn y sabo

§ Puedes encontrar chuletas de Okelan envasadas af vadio,

ductos que comparten la filosofia de calidad,
sabor y comodidad. Ejemplo de ello son las
espectaculares chuletas de Okelan envasadas
al vacio en piezas de medio kilo y un kilo para

jas croquetas de siempre y mucho

§ Larenovada tienda ha ampliado la oferta gastrondmica.

poder disfrutarlas en casa con toda la facili-

dad y sin perder un dpice de calidad.

Y eso es solo el principio, ya que ahora
también puedes encontrar cachopos irresis-

r qUe NURCa».
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tibles listos para triunfar en cual-
quier comida; cocinados frescos y
preparados al momento perfectos
para los que quieren comer bien
sin complicaise; asi como las gyo-
zas artesanas, jugosas y llenas de
sabor; y los exquisitos dulces de Jo-
seba Arguiiiano, capaces de alegrar
cualquier sobremesa.

Porque Marmarfa «nace de las
ganas de seguir creciendoy de agra-
deceros a todos los que nos habéis
acompaiiado hasta aqui. Querfa-

* mos ofieceros mucho mis sin per-

der nuestra esencia, y creemos que
lo hemos conseguido: seguimos
siendo los mismos de siempre, pero
ahora con mAs propuestas, més va-
riedad y un espacio renovado que
invita a entrar y disfratary. Asi que,
si alguna vez al pasar has pensado
que Crogueta y Presumida habfa
desaparecido, acércate a compro-
bar lo contrario: «seguimos aqui,
con mds sabor, mas energia y més
ilusién que nuncay, invitan.
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Con eso y con el trabajoy la pa-
sion que aqui le tenemos alas vi-
fas, es imposible que esto falle y
que la situacion no mejore, Pien-
so que todo va a ir a mucho me-
jor», concluyd el fuibolista recién
retirado.

«Seguir adelante»
El llamamiento del exjugador de
Athletic y Alavés no cay6 en saco
roto. La Fiesta de la Vendimia fue
una celebracion, pero también
una especie de conjura de bode-
gueros y productores para «seguir
adelante» y pedir a los consumi-
dores lo mismo que reclamo De
Marcos: beber mas vino alavés.
El evento —desarrollado con nor-
malidad con la excepcion de unos

pitidos hacia el director general

de la DOCa Rioja, Pablo Franco-
sirvio de altavoz para figuras como
Aitor Ibaiiez. El es uno de los cose-
cheros locales y mientras despa-
chaba en el puesto de su propio
pueblo, Leza, recordd que ya son
«ocho aitos consecutivos de pie-
dra, hielo, sequia o malas cose-
chasp». «El tiempo luego acompa-
fia y la vendimia suele ser media-
namente aceptable, pero cada vez

se nota mas el cambio climatico», .

comentd antes de volver a servir
vino.

La sensacién de este pequenio
vinicultor no era exclusiva de Ib4-
fiez. Una jovencisima Lucfa Aban-

- do representa la sexta generacion
de bodegueros en Las Orcas, en
Laguardia. Y admitié que la vendi-
mia estd siendo complicada en
general, pero «todavia mds difi-
cil» para quienes, como ella, pro-
ducen de forma ecoldgica. «Hay
que seguir adelante como se pue-
daw, afirmo.

En su caso concreio, Las Orcas
si tiene mercado en Estados Uni-
dos ~donde el Gobierno vasco cal-

DISCURSO DIFICIL '
«No esun pregén facil de
dar porgue el sector nolo
est teniendo tan sencillo
como nos gustaria»

VECINA DE LANCIEGO

«Para los de fuera lo mejor
es un crianza o unreserva,
pero el vino de afio-
también es muy bueno»

cula que los aranceles ‘borren’ un
25% de las exportaciones—y, de
momento, «<seguimos igual, que
no esta mal por como estd el tema,

‘pero estamos mejorando en el

mercado nacional». Antes de que
Trumnp gravase con el 15% extra a
los caldos de Rioja Alavesa, Aban-
do fue una de esas bodegueras
que enviaron vinos a mansalva al
pais norteamericano por orden
de los importadores, pero «ahora
tiene demasiado ‘stock’ acumu-
lado» al otro lado del Atldntico.
«Hay que intentar que aqui se
beba mads vino de Rioja Alavesa»,
deslizo. )
Cristina Tarragona liegaba a

Leza junto a Eduardo Océriz con |

los pequeiios Egoitz y Ainize. Ha-
cen vida entre Oion y Lanciego.
Ella concede que al otro lado de

la Sierra de Cantabria «cada vez.

5e CONSUMmeE Menos» y Fecomen-
dé al resto de Euskadi contar con
una mayor «cultura del vino de
ario», «Para los de fuera lo mejor
es el crianza o un reserva, pero
un vino de afio también es muy
bueno. Pero no tienen la costum-
bre; como le laman vinos de afio,
pues parece gie no son tan bue-
nos».

Los jévenes dela
comarca, preocupados
por el futuro del sector

La Fiesta de la Vendimia dejo,
también un contraste entre el
piiblico. Por un lado, jévenes
de Leza como Koro Ibarra o
Elena Palacios, que ven con
«preocupacion» el futuro del

a poder seguir, si van a tener
los mismos ingresos osivaa
contar con un relevo genera-
cional. Hay que cuidar a la
gente del campo para que esto
siga y sobreviva», apuntd.

Por otro lado, entre los auto-
buses que transportaron a
cientos de jubilados venidos
desde Bizkaia, las preguntas
son otras. Mikel Montes, Ro-

terminaban de entender por
qué el vino que beben es inas
caro y no lo percibe el viticul-
tor en origen. «La gente se fo-
rra», lamenté Martin. «Sobre
todo, los intermediarios», ter-
ci6 Diaz antes de quejarse por-
que «esta todo muy caro»,
Elos, al menos, si ponen de su
parte para bajar los exceden-
tes. «Solemos pedir vino de

“de esto y no sabe si el futurova

sector. «Hay gente que trabaja

berio Milla, Merixe Martin y
Juana Diaz, por ejemplo, no

Rioja Alavesa, es el mejor», re-
marcé Milla,
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