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77 inedo, familia, sostenibi-
lidad e innovacién son los
cuatro pilares sobre los
que se sostiene Bodegas Fausti-
no en Oyo6n. Unas premisas que
alo largo de sus mas de 160 afios
de historia se han encargado de
defendery que les ha valido para
alzarse con el premio de enotu-
rismo Best of Internacional (uno
por capital mundial del vino),
otorgado por la Red Mundial de
Grandes Capitales del Vino (GWC),
en la categoria de Arquitectura,
Parques y Jardines, y Que supo-
ne el reconocimiento a «lo mejor
de los mejores».

Porque, sin duda, el nuievo cen-

tro de visitantes, disefiado junto-

a Foster+Partners, es foda una
declaracion de intenciones. ¥ ast
io ha sabido ver el jurado que va-
loré la «reinterpretacion de la bo-
dega existente y su paisaje», en
plena comunion coi la terra don-
de se asienta la bodega y que pro-
tegen desde 1861, cuando Eleu-
terio Martinez, su fundador, apos-
tase por este sector y dejase un
patrimonio viticola gue ha pasa-
do de padres a hijos a lo largo de
estos 160 afios.

Ha sido la cuarta generacién

la encargada de liderar el nuevo
proyecto innovador que ha en-
cumbrado a Bodegas Faustino en
Burdeos, en la Conferencia Anual
de la GWC. Legado Bodegas Faus-
tino gira en torno al vino, el vifie-
do, la naturaleza, la arquitectu-
ra, la cultura y la sostenibilidad;
y lo hace enraizandose en la tie-
rra que le vio nacer. Un edificio
catalogado como ‘Planeia 1.0’
—proyectos de un solo planeta—y
que refrenda la filosofia de la
compaiiia vinicola en materia
medicambiental, consiguiendo
que su huella ecologica sea ab-
sorbida de manera natural por el
ecosistema del planeta.

Yeso, n amen e~
dado reflejado por el jurado a la
hora de entregaries el galardén:
«una intervencion discreta gque
aflade eficiencia operativa y sos-
tenibilidad, al mismo tiempo que
convierte al vifiedo de la bodega

en un nexo emocional de la visi- |

ta». Porgue el nuevo proyecto per-
sigue que el propio visitante se
sumerja, desde el inicio, en la ex-
periencia enoturistica. Asf llega
por un camino habilitado entre
los vifiedos para desembocar di-
rectamente junto al nuevo cen-

LAS EXPERIENCIAS

Boay uras gy o so oluidan
Visita alabodegaycatade 3
vinos acompaiiada de platillos
elaborados por Maher Cooks en
los singulares espacios del edi-
ficio Planeta 1.0. Precio: 35€.

Experiencia 360° en Legado
Bodegas Faustino. Visita y ver-
mu (2 vinos y 3 tapas). 65€

Visita premium y cata comen-
tada de 4 vinos de la gama Mar-
tinez Zabala Gallery. 60€

1ty ;
Cata tinica de las 5 afiadas mi-
ticas de Faustino 1. Con marida-

je. 150€. Bajo peticidn,

FREI it ¥
Tour 1861
Duelo de narices

Legado Bodegas Faustine
Wine Experience
Faustino I 60 vintages

Reservas ilin,; 945601228
Mail y web: visitas@familia-
martinezzabala.es; www.bode-
gasfaustino.com

El nuevo centro de visitantes de Bodegas Faustino. 4. noonicuez
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tro de visitantes, «protagonista
principal de la renovacién, un
edificio de inspiracién industrial
y arquitectura Unica, de colores
terrosos que facilitan la integra-
cién con el paisaje y de gran li-
gereza en los materiales y eficien-
cia energética que lo transforman
en un edificio ‘Planet 1.0'», des-
taco, igualmente, el jurado.

Luz natural

El nuevo edificio social destaca
por su estructura de madera
~procedente de bosques locales—
v permite pagar la luz natural gra-
cias a su claraboyz central y las
fachadas acristaladas, protegi-
das del sol merced a 1as grandes
viseras de madera de la propia
cubierta. Su espacic interior abo-
vedado y sin columnas lo con-
vierten en una zona {lexible y ver-
satil, dedicada a acoger a los vi-
sitantes, pero también eventos,
recepciones, reuniones y catas
~cueinta con una entreplanta, que
permite ser dividida en salas pri-
vadas—.

Con esta nueva construccion,
que cornpleta Legado Bodegas
Fausting, se culminan las inter-
venciones realizadas en la bode-
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ga de Oyén, que ha visio cémo se
renovaban también otras insta-
laciones y edificios ya existentes.
Asimismo, se han instalado pla-
cas solares que le permie ser au-
tosuficiente energéticamente y
se ha cambiado el suelo de todo
el pavimento con el objetivo de
neutralizar la absorcién de calor,
ademas de cubrir Ias fachiadas de
los edificios con cubiertas vege-
tales caducifolias, reduciendo en
tres o cuatro grados el cambio de
cemperatura interior.

Vocacion internacional

Una apuesta arriesgada, que mira
al futuro, corno en 1930 lo hizo
Faustine, hijo de Eleuterio Mar-
ifnez, quien decidio dejar de ela-
horar vinos a granel para empe-
zar a embotellarlo. Fue quien,
ademds, senté las bages de una
hodega con vocacidn internacio-
nal. Con la entrada de la terceray
cuarta generacion, llegaron las
primerag exportaciones ~en la
actualidad, vende a mds de 140
paises—, la consolidacion de iz
marca Faustino, una diversifica-
cién relanzada a partir de los atios
80y lallegada a otras denomina-
ciones —seis bodegas componen

cas de la bad

Saladeb

actualmente el giupo, res en Rio-
ja (Bodegas Faustino, Bodegas
Campillo y Marqués de Vitoria),
una en Navarra (Bodegas Valcay-
los), una en Castilla La-Mancha
(Bodegas Leganza) y una en Ri-
bera de Duero (Portia)-.

Y, precigamente, s visita a Bo-
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El caminc hasta Hegar
al nuevo centro social
estd integrado en

el vifiedo de una
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ega riojanoalavesa, con 60.000 unidades desafianda el equilibria. un

49
. Tres detalles del nuevo edificio, inaugurado en septiembre de 2024, y
! que ha sido diseflado junto a Foster+Partners, con estructura de madera
y donde destaca su espacio interior abovedado. Justo nopricuez

degas Faustino permite conocer
la historia de las cuatro genera-
ciones de la familia Martinez Za-
hala, en una parada en su museo,
que permite recordar las prime-
rag marcas y descubrir log dife-
rentes proyectos de la companfa.
Papel especial cobra la sala de-

dicada a Faustino I, su buque in-
signia, que atesora mas de 160
anos; en ella es posible admirar
zu coleccion de anadas.

Ser una bodega centenaria pro-
porciona una mirada a través del
tiempo de cémo ha evoluciona-
do la elaboracién del vino. De ahi
que una de las paradas se sittie
en los antiguos depdsitos de hor-
migon, gue ahora se emplean
para almacenar vino. Y de mane-
ra hipnotica los pagos dirigen al
visitante por un mar de cristal,
conformado por reservas y gran-
des reservas. Un inmenso bote-
llero ~una parte de las im4s de
nueve millones de botellas se api-
la a mano- que se entiende de la
mano de la enorme sala de barri-
cas, que alberga 60.000 unida-
des, y que desafian el equilibrio
mientras aguardan a que el vino
alcance su momento éptimo.

La elaboracidn de vinos cons-
tituye el presente, el pasado y el
futuro de Bodegas Faustino, que
lleva grabado a fuego el amor por
ia tierra y por las cosas bien he-
chas y el respeto por una tradi-
cién centenaria, que no se here-
da, sino que se conquista, como
2llos mismos sostienen.





